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ALCANAR/LES CASES
1 BITACORA 4OE wa inclas

Aperitiu: | Aperitiu de la casa

Entrants: | Bunyols de la casa

Galeres saltades amb alls tendres
Cloisses a la marinera

Plat atriar: | Arrds negre amb galera i carxofa
Rossejat amb galera i carxofa

Fideus amb galera

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Vall Major”, aigua i cafe

T. 977 735 014 - Lepanto, 48 - LES CASES D’ALCANAR

2 CAN MANEL 35€ iva inclés

Entrants: | Galeres fregides amb alls tendres

Torrades d’anguila fumada

Calamarset amb ceba i galera

Platatriar: | Arrdos melos de galera i carxofa

Fideuada amb galeres

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta “La Font del Gat”, aigua i cafée

3 CASA ES@QUERRA 7€ iva inclés

Entrants: | Peixet de la Llotja de Les Cases fregit

Gambeta de la Llotja de Les Cases saltada

Allipebre de galeres a I'estil de la casa

Galeres amb fesols del ganxet recepta de la casa
Platatriar: | Arros de galeres, sipia i ceps al gust

Suquet de peix amb galeres de la Llotja de Les Cases
Postres: | Postres casolanes a escollir

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Almodi Petit”, aigua, café i didalet

T. 977 737 052 - PI. Sant Pere,7 - LES CASES D’ALCANAR

SO€ iva inclés

Imprescindible reserva prévia

Entrants: | Crema de galeres amb crostons
Croquetes de calamar amb un toc de foie
Saltat de galeres i alls tendres

Plat: Arros amb galeres i calamar

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua, cafe i glopet
Inclou pa i allioli

T. 977 735 939 - Lepanto, 16 - LES CASES D’ALCANAR

o CITRUS DEL TANCAT. Meno Esirella Michelin

EM J@SE 35€ivaincles

Menu amb reserva prévia

Aperitiu: | Aperitiu de crema de galeres i pernil ibéric

Entrants: | Croquetes de galeres

Caneld de rap i galeres amb beixamel de pebrots

Plat: Arros caldés de galeres i carxofes

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Almodi Petit” (Bodega Altavins), aiglies
minerals i cafée

Inclou pa i allioli

1S MAR CEL US€ iva inclés

Entrants: | Galera empanada amb panko i salsa asiatica
Crema de galera amb crostons i menta
Galera a la planxa o saltades

Plat atriar: | Fideus amb galera i carxofa

Arros amb galera i carxofa

Suquet de llenguado i galera amb patata
Postres: | Postres o café

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Vall de Vinyes”, aigua i pa

T. 685 741 523 - C/ Pou, 5 - LES CASES D’ALCANAR

L AMETLLA DE MAR

1EL ASTILLER@® US€ iva inclés

Entrants: | Canel6 cruixent de marisc amb beixamel de pinyons

i cruixent de galera

Galera saltejada al Xerés

Cor de carxofa confitada amb oli de galera i pernil ibéeric
Plat atriar: | Suquet de llu¢ amb galera

Arros melés de fesols, espinacs i galera

Pollastre de corral a la catalana al forn amb galera
Postres | Cardenal amb xocolata calenta

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 655 148 165 - Club Nautic Sant Jordi (Sant Jordi d’Alfama)

US,5€ iva inclés

Plats: Concentrat de galera karashi amb fruits del mar

Tartar de galera a la flama amb vermut casola i algues kombu
Croquetes de galera i gamba roja

Galeres sukiyaki

Arrds cremos de galera i cargol punxenc

Postres: | Pastis de formatges cremds o postres gintonic
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i cafe

T. 662 189 390 - Prim, 1

® EL NAUTIC LES CASES US€ iva inclés

Entrants: | Croquetes de galera

Cor de carxofa amb brandada de galera

Crema de galera amb galera infusionada i crostons de
pa de galera

Galeres saltades amb alls tendres i pebre vermell de
les pageses d'Alcanar al rom

Pa de galera del Forn de Maria

Plat: Arros de galeres i sépia

Postres: | Postres del Nautic a escollir

Beguda: | Viblanc DO Terra Alta “Mas Tarroné”, aigua i café

T. 977 737 619 - Darsena esportiva, s/n - LES CASES D’ALCANAR

Entrants: | Crema de galera amb carxofa cruixent 30€ ivainclés
Galeres a I’estil del pare

Timbal de galera a I’estil Espai gastronomic

Plat: Arros amb galeres i carxofa

Postres: | Postres casolanes

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 639 307 768 - Isaac Peral, 19 - LES CASES D’ALCANAR

8 HOTLL CARL@®S Il HO€ iva inclés

Entrants: | Fajita de galera amb guacamole, salsa de chipotle i fils de xili
Pan Bao farcit de galera amb tempura, salsa d’ostres i
mousse d’alvocat

Galera a la brasa amb perles de llima i salsa de Jack Daniel’s
Plat: Arros melds de galera amb musclos del Delta

Postres: | Escuma de fruits vermells i teula de gingebre

Beguda: | 1 copa de vi “Mussol” DO Terra Alta, refresc, cervesa o aigua

* OFERTA ESCAPADA: Allotjament + Esmorzar + Menu
Galera per: 144€ la parella amb IVA inclos

T.977 737 042 - Ctra. de Sant Carles a Alcanar-Platja, km.4 - ALCANAR-PLATJA

hotel@carlostercero.com - www.carlostercero.com

9 LAMAR HOE iva inclés

Aperitiu: | Gotet de crema de galeres

Copa de cava o vermut

Entrants: | Croquetes de galeres i carxofes

Galeres a I'estil de la casa

Mariscada

Plat atriar: | Arros caldés amb galeres (min. 2 persones)
Entrecot a la planxa

Llenguado a la planxa

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

42 663 010 - Pou, 11 - LES CASES D'’ALCANAR

T.6
3 EL PESCADOR HO€ iva inclés

Entrants: | Xarrup de galera

Musclos a la marinera

Bunyols de bacalla

Galera saltejada

Plat: Arrdos amb galeres

Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Mas Tarroné”, aigua i café

T. 977 456 584 - Cala Joanet, 6

P\ - [N\

Aperitiu: | Croqueta liquida de galera
Coca de galera

Entrants: | Cloisses amb suc

Xurros de galera a la crema
Plat: Risotto de galera i carabassa
Postres: | Pastis Sant Marc de garrofa
Cruixent de crema i trufa
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 977 493 592 / 649 868 217 - Sant Antoni, 2

35€ iva inclés

Entrants: | Calamar a la romana
Peixet fregit

Galeres

Musclos

Plat: Arros amb galeres
Postres: | Postres de la casa
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 977 457 085 - Bruch, 29 - laserra@laserrarestaurant.com

UBHASTA ESPAI GASTN‘MI
€ iva inclés

Entrants: | Coctel de gambes amb maionesa de galeres
Galeres guisades amb fesols

Galeres saltades amb allets tendres i vi ranci
Plat: Arros de galeres i carxofes del terreny
Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i cafée

T. 722 546 453 - Sant Joan, 3 - www.lasubhastaespai

7 LES VELES YUY€ ;va inclés

Aperitiu: | Croqueta de “txuleton”

Cilindre cruixent amb mousse de formatge i festucs
Brandada de bacalla amb gambeta roja i oli de pebrot fumat
Entrants: | Crema de galera

Presa ibérica amb “parmentier” i “demiglace”.

Plat: Arros de galera i llagosti

Postres: | Flam cremds de vainilla

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i cafées

T. 977 486 225 - Velero, s/n (Calafat

U8€ iva inclés

Menu amb reserva prévia

Aperitius: | Piruleta de galera, llagosti, coco i coriandre

Cresta de galera, crema d’all negre

Cucurutxo d’humus d’alberginia i crumble de galera
Entrants: | Crema de carabassa amb bolets i galera amb panko
Rigatoni, crema de galera, musclos i caviar de salmé
Calcots confitats, romesco, galera saltada i cruixent d’avellana
Plat: Arros cremos de galera, sipia i carxofa

Postres: | Les textures del cafe

Beguda: | Vi DO Terra Alta “El Mussol” (Celler Cal Miny9) i cafe

11 LA MASIA SERRAMAR 35€ ive inclés

Entrants: | Galeres a la brasa amb verdures thai

Crema de galeres, crostons i crocant de cansalada viada
Plat: Arros melds de galera, sépia i carxofa

Postres: | Gelat de torré

Beguda: | Vi “Mas Tarroné” DO Terra Alta, aigua i cafe

T. 977 745 060 - Urbanitzacié Serramar - ALCANAR-PLATJA

12 LESBAR

Aperitiu: | Seitons en vinagre

Entrants: | Galeres Les Barques

Galeres amb cloisses a la marinera

Plat: Arros de galeres amb carxofa i calamarsets
Postres: | Postres de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta “La Cisqueta”, aigua, pa i café

13 LES PAL MERES HO€ iva inclés

Men per taula completa i reserva prévia - *Minim 2 persones.

Aperitiu: | Galera a I'andalusa en allioli de safra

Gotet de coca de tomata, tonyina i pinyons
Entrants: | Croqueté de galera

Crema de galeres amb crostons casolans, menta i nata
muntada amb toc salat

Crestes japoneses (gyozes) de llagosti casolanes amb
salsa teriyaki

Galeres a I'estil de la casa, les de sempre

Plat a triar: | Fideuada amb galeres, sipia i carxofa*

Arrdos melds amb sipia i galeres*

Suquet de galeres*

Filet de llobarro amb patata panadera

Galta guisada amb guarnicio

Postres: | Pasta fullada invertida amb crema pastissera
Beguda: | Vi DO Terra Alta “Primicia”, aigua i café

T. 636 640 432 - Lepanto, 18 - LES CASES D’ALCANAR

38¢€ iva inclés

Aperitiu: | “Blini” amb duet de galera i anguila fumada

Xarrup de crema de galera

Croqueta de gamba

Plats: Galera cuita amb bufador sobre tartar de gamba

Paté de peix i galera

Arros caldés de galera

Postres: | Sopa freda de pinya amb gelat de vainilla i fruits rojos
Beguda: | Vi DO Terra Alta “Mas d'en Pol Blanc”, café o infusio

T. 679 110 773 - C. Sant Joan, 48
(O NOU MARINA US€ iva inclés

Entrants: | Croquetes de galera i secret ibéric

Espuma de galera amb carxofa confitada i avellana torrada
Cocotxa de bacalla amb galeres i cloisses

Calcots fumats i confitats, gratinats amb beixamel de galera
Plat atriar: | Arros caldés amb galeres, moniato i espinacs

Peix al forn

Postres: | Flam de llet de cabra de Ca Bomba amb gelat de fava “tonka”
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 977 456 429 - Batlle Pijoan, 17

Y2€ iva inclés

Per Torrades amb brandada de galera

compartir: | Galeres saltades

Croqueta de galera i espinacs

Jardi de crema de galeres amb verdures de temporada en escabetx
Plat a triar: | Canel6 de galera i calgots, beixamel de romesco i cruixent
de formatge

Arros amb galeres, espinacs i fesols

Suquet de galeres amb patata i fesols

Galeres al forn amb carxofes confitades i gratinades amb
allioli suau d’all negre

Postres: | Coc amb reduccié de taronges de Pablo i crema catalana
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i cafe

[ T.977493429-Benidorm, 9 |
11PL A NOVA 38€ iva inclés

Aperitiu: | Xarrup de crema de galera

Caprici de galera

Torradeta amb oli i sal casolana de galera
Croqueta de galera i carxofa

Per Galeres a la planxa

compartir: | Galeres al forn amb alls tendres

Galeres fregides

Galeres a la romana

Suquet de galeres

Plat atriar: | Arros de galeres i carxofa

Guisat de cigrons, espinacs i galeres
Postres: | Postres de la casa

Beguda: | ViDO Terra Alta “Mas Tarroné” o cava Brut Nature, aigua, pa i café

T. 977 457 072 - Pl. Nova, 3




Xll JORNADES GASTRONOMIQUES
DE LA GALERA

TERRES DE L'EBRE, RESERVA DE LA BIOSFERA

Més de 40 restaurants de les viles marineres de les Terres de
I’Ebre s’uneixen per oferir-nos una experiéncia gastronomica
exquisida amb la galera com a protagonista principal.

Amb el menu de cada restaurant reivindiquem la galera com
a producte local i de qualitat tipic de la mar de les Terres de
I’Ebre.

Vine a degustar-la del 7 de febrer al 9 de marg!

La galera és caracteristica de les zones properes a deltes i
és una excel-lent font de proteines d’alta qualitat, vitamines
i minerals. A més, és baixa en calories i de facil digestio.

Tot maridant-ho amb vins DO Terra Alta, podras tastar cor
de carxofa amb brandada de galera, allipebre de rap i
galeres amb mongetes o crema tébia de galera amb mousse
de musclos amb escabetx.

A més dels restaurants d’Alcanar, I'’Ametlla de Mar,
I’Ampolla i la Rapita, enguany s'hi afegeixen tres restaurants
amb Estrella Michelin de les Terres de I’Ebre.

La galera t’espera!

DENOMINACIO D' ORIGEN

TERRA ALTA

Vine i desccbreix la

RUTA DELVI
DO TERRAALTA

EL CELLER DE LES TERRES DE LEBRE

Prannnm
Tutarns Foaul
Tava Ala

[} Generttat o Catanye
AllY Departament d'Acci Climatica,
Alimentacio i Agenda Rural

ESTRELLA MICHELIN
1 CITRUS BEL TANCAT 1106 v incls

Alabarra: | Coca de pebrot, tomaquet i tonyina curada en colatura
Blanquet de tonyina roja

Botifarra de tonyina roja

Croqueta de “carn d’olla” de tonyina roja i la seva cecina
Snacks:
Gamba amb bleda

Consomeé de galera

Llagosti de les Terres de I'Ebre al vapor de citrics

Principals: | Porro rostit, meuniere de café i vinagreta de llisa fumada i coriandre

Carxofes fregides, suc de sépia bruta, llimona i julivert

Amanida de verdures amb un escabetx de paloma i “Rillette”
de perdiu amb col rostida

Arrds de caca amb un suc de bolets i vi ranci

“Wellington” d'alberginia fumada, suc de “cap i pota” i iogurt
d'ovella amanit

Postres: | Taronger, taronja i llavors

Bunyol de carabassa especiat, liquat reduit i gingebre
Petit Fours

Beguda: | Café, aigua, copa de cava de benvinguda i 1 ampolla de
vi DO Terra Alta “Abrunet” cada 2 persones

e OFERTA ESCAPADA:

Allotjament en habitacié estandard + esmorzar
+ menu galera, 450€/parella
Allotjament en habitacié superior + esmorzar
+ menu galera, 550€/parella

T. 977 737 194 - N-340, km 1059 - LES CASES D’ALCANAR

info@tancatdecodorniu.com - www.citrusdeltancat.com

2 L'ANTIC M@LI

A PARTIR DEL 12 DE FEBRER

85¢€ iva inclés

Plats: Llonganissa de galera amb brioix, tomaquet de penjar i oli de galera

“Xuixo” de brandada de galera
Galera arrebossada amb panko, calcots i romesco

Cumgquat farcit de gamba blanca del Delta, la seva holandesa i harissa

Coliflor rostida sencera, holandesa de mol-uscos i anguila fumada

Suquet de galera, llucet de la Rapita i bunyol de la seva brandada

Postres:
Beguda:

Mochi de galera amb ceba i kimchi dolg

Canelé galeres amb verdures de I'horta i la seua bullabessa
Bracet de pollastre farcit de galera amb espinacs, panses i pinyons
Arr0s de galera, carxofa i sépia de la punxa

Xocolata negra, toffee de galera, fruits vermells i aigua de mar
Vi DO Terra Alta llercavonia

4 744 - Ctra. Ulldecona - La Sénia, km 10 - ULLDECONA

anticmoli@gmail.com - www.anticmoli.com

M [\
Entrants:

Plat:
Postres:
Beguda:

L AMPOLLA

Carpaccio de galera

Flor de carxofa amb galera confitada

Cevitxe de galera

Arros de galeres

Semifred de fruits vermells

Vi Blanc “Barbara Forés”, Vi Negre “Llagrimes de tardor”
aigua i café

T. 643 270 465 - Platja de I’Arenal
www.bamabeachclub.com

2 CANPINANA __UO€.ivainclés]

Entrants:

Plat:
Postres:
Beguda:

Musclos al vapor

Timbal de pop amb patata i allioli

Saltat de calamar i galeres amb carxofes
Arros de verdures i bacalla amb galeres
Sorbet de la casa

Vi DO Terra Alta, aigua i café

Entrants:

Plat:
Postres:
Beguda:

T. 977 460 033 - Av. Maritima R. Pous, 20

www.canpinana.com

HO€ iva inclés

Mitja mariscada de I’Ampolla amb ostra cuita amb
salsa marinera

Canapeé d’anguila fumada i bunyols de bacalla casolans
Cassoleta de galeres saltejades amb allets tendres
Arrds amb galeres, carxofes i potes de canana

Pastis de formatge

Vi DO Terra Alta, aiglies minerals i cafée

T. 977 593 454 - Port pesquer, s/n
@restaurantcasadavid

Entrants:

Plat:
Postres:
Beguda:

LLAMBRICH - JUANI U2 iva inclés

Consomé de galera i fideus

Bunyols de bacalla i galera

Cansalada ibérica amb galera a la planxa
Arros melés de galera i carxofa

Xocolata amb citrics de temporada

Vi DO Terra Alta, aigua, el nostre cafe

T. 977 460 073 - Av. Maritima R. Pous, 18

www.casallambrich.com - @restaurantcasallambrich

3 LE

Plats:

Postres:

Beguda:

M@LES

A PARTIR DEL 14 DE FEBRER

O5¢€ iva inclés

Cucurutxo de gelat de galeres a I'allada

Carpaccio de galeres amb mantega d’all i reduccié dels seus caps
Bunyol liquid de crema de galera

Amanida de galera amb mosaic de verdures

Galera en tempura, julivert i llima

Galera a la brasa amb suquet dels seus caps

Arros de galeres i carxofes mantegat amb OOVE
Oxalis silvestre

El nostre jardi de flors

Vi DO Terra Alta negre Les Moles crianza, blanc Les Moles
i aigua mineral

T. 977 573 224 - C/ de la Sénia, km 2 - ULLDECONA

1 CAN VICENT

Entrants:

Plat:
Postres:
Beguda:

www.lesmoles.com - @lesmoles

LA RAPITA

U7€ iva inclés

Calamars a la romana

Navalles a la planxa

Galeres saltades a I'all tendre

Llagostins de la Rapita a la planxa

Arros melds de galeres amb boletus edulis i carxofes
Gelat o sorbet artesa

Vi DO Terra Alta, xarrups i café

T. 977 741 613 - Carme, 28

RAMON MARINES  44€ iva inclés

Entrants:

Plat a triar:

Postres:
Beguda:

Crema de galeres amb brotxeta de galera en tempura i
un raig d’oli verge extra

Galeres saltades amb calcots

Cloisses amb velouté de cabracho

Calamars de potera sobre un llit de mongetes del ganxet
Galeres al curri (no picant)

Arros caldés de galera

Arros de 'avia a la llauna de galeres amb carxofa i pesols
Llobarro al forn amb salsa de galeres (suplement de 5€)
Postres casolanes

Vi DO Terra Alta, aigua i cafe

T. 977 740 361 /977 742 496 - Arsenal, 16 i 31

casaramon@casaramon.com - www.casaramon.com

HOE€ iva inclés

UTIC BE LAMP@LLA 12€ va inclés

Aperitiu: | Crema tébia de galera amb mousse de musclos amb escabetx

Per Tataki de tonyina amb albergina a la flama i oli de galera
compartir: | amb soja i mel

Ous amb angula

Galeres saltades amb alls tendres al carbo

Plat: Anos de galeres i carxofes
Postres | Cake de cervesa negra i mascarpone
a triar: Pie de llimona

Beguda: | Vi DO Terra Alta Vilaclosa (blanc i negre), aigua i café

. 977 593 336 - Av. Maritima Ramon Pous, s/n

@elnauticampolla

Minim dues persones i taula completa

Entrants: | Ostres del Delta amb esferificacions de galera
acompanyades de combinat de cava

Carpaccio de llagostins de I'"Ampolla amb perles de
tomaquet i aromes de citrics

Plat: Arros melds de galeres i rap amb boletus

Postres: | Mini esfera de sorbet de llimona, trufes de la casa i café
Beguda: | Vi DO Terra Alta i aigua

T. 977 460 604 - Mateu Pifana i Roc, 9

/7 LA ROCA PLANA

USE€ iva inclés

Entrants: | Amanida fresca de mozzarella amb vinagreta de pesto
i un toc de vinagre de cava

de galeres i alberginies

Remenat d'allets tendres i llagostins

Plat: Arros del Delta amb galeres i carxofes de I'hort
Postres: | Postres casolanes a escollir

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café amb el nostre detall dol¢

* OFERTA ESCAPADA: menu galera + allotjament
+ esmorzar 75€/ persona (iva i taxa turistica inclosa)

T. 977 460 332 - Av. Maritima R. Pous, 28

www.rocaplana.com - larocaplana@rocaplana.com

HO€ iva inclés

Entrants: | Xips de carxofa amb encenalls de foie i toc de mel
Galeres saltejades amb alls i ceba

Sepietes del terreny amb ceba caramel-litzada acompanyades

Plat: Arros melds de galeres i carxofa
Postres: | Postres de la casa
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 655 998 441 - Platja Arenal, s/n
www.logolero.com

3 EREDDY CALIU FAMLIAR _LO€ vainclss

Entrants: | Bunyols de galera i bacalla amb maionesa d'anet
Brac de pop torrat i patata violeta

Calamars farcits de rap i galera amb salsa americana
Caprici de galeres pelades amb alls tendres i carxofa
Dinar: Arros caldés de galeres amb carxofes

Sopar: Suquet de peix amb galeres i llagostins a I'estil dels
pescadors rapitencs

Postres | Crema catalana

a triar: Tiramisu casolans

Beguda: | Vi DO Terra Alta “Almodi Petit” blanc o negre, o cava
“Rovellats” i cafés

T. 977 741 016 - Av. Constitucio, 1 Bis

www.ventallfreddy.com - ventallfreddy @hotmail.com

Y JULIET &€ MARIETA (LES PMERE
€ iva inclés

Entrants: | La Borratxa (galeres i pop a la cervesa)

Plats: Fideus rossos amb galeres i allioli

Arros rossejat amb reduccio de galeres
Allipebre de rap i galeres amb mongetes
Postres: | Puding de xocolata i coco amb fruits del bosc
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 977 742 395 - Passeig Maritim, 76

julietimarieta@gmail.com

NS@OLA 1921

U8€ iva inclés

Imprescindible reserva prévia. Menu per a taula completa

Entrants: | Brandada de galera amb confitura de tomaquet i trufa
Croquetes de galera i gamba

Canel6 de pop napat amb crema de bolets

Crema de galeres amb galera cruixent

Plat a triar: | Arrds amb galeres, carxofes i cloisses

“especialitat de la casa” (minim 2 persones)

Suquet d’escrita i llagostins amb patates panaderes (+5¢)
Filet de vedella al foie (+5¢)

Galeres saltades als allets tendres i flor de carxofa confitada

Postres | Canutillos de crema amb xocolata fondant i crumble de lotus
a triar: Gelat de café en 3 textures
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua i café Arabo o infusié

* OFERTA ESCAPADA Allotjament + esmorzar + menu
84€/ persona (dissabte)

Promocié de dimarts a divendres 79€/persona.

(nit extra 33€/persona)

T. 977 740 403 - Sant Isidre, 98

www.llansola1921.com - info@llansola1921.com

®LO TIPIC

Aperitiu: | Aperitiu de Benvinguda

Per Brandada de bacalla amb galera

compartir: | Tartar de galera

Bunyols de galera amb maionesa citrica

Cassoleta marinera amb galera i batibull de temporada
Plat a triar: | Arros de galera del senyoret (minim 2 persones)

Calamar de potera farcit amb galera i salsa piquillo
Postres | Sorbet de llimona

a triar: Galeta de xocolata i gelat de vainilla

Beguda: | 1 copa de vi DO Terra Alta, aigua i café

T. 620 810 612 - Ventrol, 1

otipic.es - lotipicdelmediterrani@gmail.com

US€ iva inclés

Entrants: | Sushi amb galeres i delicies del mar amb salsa de
soja i wasabi

Cassoleta de galeres i carxofes de temporada

Ou a baixa temperatura amb parmentier i visqué de galera
Plats: Arros melds de galera amb emulsié de plancton i salicomia
Daus de mel6s de vedella mar i muntanya

Postres: | Coulant de xocolata amb sorbet de mango i maracuja
Beguda: | Vins DO Terra Alta, seleccio d’aiglies

Servei de pa

T. 877 913 262 - Passeig de I’Arenal, 10

@rodamarrestaurant - www.rodamarespaigastronomic.com

11 SOL

Entrants: | Crema de galeres

Galeres fregides amb allets

Pop i peu amb patata i allioli

Plat: Arrdos melés amb galeres i carxofes

Postres: | Torrades de Santa Teresa amb gelat de canyella
Beguda: | Vi DO Terra Alta, aiglies minerals i café

HO€ iva inclés

* OFERTA ESCAPADA: menu galera + allotiament
+ esmorzar 75€ persona/dia (iva inclos)

T. 977 460 008 - Av. Maritima R. Pous, 18, 1r pis — C. Mig , 6

www.hotelampollasol.es - informacio@hotelampollasol.es

® MAM CAN PONS S0€ iva inclés

OFERTA: Preu 44€ IVA inclos de dilluns a dijous no festius

Entrants: | Galera, llagostins al vapor i ostra arrissada del Delta
Bunyols de galera

Saltat de galeres amb cor de carxofa i ceba caramel-litzada
Crema de galera amb un toc de julivert

Plat a triar: | Allipebre de rap amb galeres

Arros tot pelat amb galeres

Postres: | Taronja de les Terres de I’Ebre al Grand Marnier

a triar: Torrija amb gelat de mantecado

Sorbet de crema de llimona amb Smirnoff

Beguda: | Blanc “Almodi Petit”, Celler Altavins, DO Terra Alta
Negre “Raig de Raim”, Celler Pifiol, DO Terra Alta
Aiglies, café exprés i licor d’arros

o OFERTA ESCAPADA: 1 nit en habitacié Doble Estandard
178€/parella (Diumenge a Divendres) - 210€/parella (Dissabte)

T. 977 740 551 - Passeig Maritim, 18-20

www.miamicanpons.com - mar@miamicanpons.com

/ TABERNA DAL MAU

Entrants: | Truita oberta amb galera i eric6 de mar

Galeres del Delta saltades amb alls tendres a I'estil
d'Orio

Plat: Arros bomba melés amb galeres i carxofes
Postres: | Strudel de poma amb gelat

Beguda: | Vi DO Terra Alta i aigua

T. 654 376 292 - Les Gavines Boulevard. Av. dels Alfacs, local 14
@taberna_dalmau

US€ iva inclés

U8€ iva inclés

Imprescindible reserva previa. Menu per a taula completa

Entrants: | Seitons i anxoves amb pa amb tomaquet
Galeres bullides amb ostré i caragols
Gamba saltada amb favetes

Galeres a la planxa amb bolets

Plat: Arros amb galeres, rap, sipia i carxofa
Postres: | Sorbet de citrics

Rebosteria de la casa

Beguda: | Vi DO Terra Alta, aigua, café i xarrup de la casa

T. 977 741 001 - Constitucio, 1

rvaradero@gmail.com - varaderolarapita.com



