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Le touriste qui visite la Terra Alta peut vi-
siter une vingtaine de caves, réparties sur 
tout le territoire, afin de vivre des expéri-
ences œnotouristiques singulières. 

C’est un plaisir de se promener dans 
la Terra Alta, au milieu des vignes. 
Les villages de la région sont toujours 
plongés dans la culture du raisin et du 
vin, comme si le temps s’était suspen-
du. Le touriste qui visite la région a la 
possibilité de découvrir une vingtaine 
de caves dans la région, qui proposent 
des visites guidées ou des expériences 
d’œnotourisme originales, souvent 
accompagnées de dégustations de pro-
duits locaux. 

Il existe toutes sortes de caves : depuis 
les coopératives presque centenaires, 
jusqu’aux caves familiales tradition-

nelles, en passant par des nouvelles 
caves créées par de jeunes œnologues 
motivés par la passion et l’amour de la 
terre et du travail. 

Récemment, tout le secteur, accompag-
né par les institutions, a fait des efforts 
pour faire connaître ce paysage à tra-
vers les routes qui relient les vignes, 
les caves, les paysages et les villages. 
Ces circuits peuvent être réalisés en 
voiture, à vélo ou à pied, parce que les 
distances dans cette région des Terres 
de l’Èbre sont réduites. L’ensemble de 
la région a été déclaré réserve de la bi-
osphère par l’UNESCO en 2013. 

#reservadelabiosfera

I N T R O D U C T I O N
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Sur la page précé-

dente, des viticul-

teurs cueillant du 

grenache blanc.



L’utilisation du grenache blanc est deve-
nue le principal atout des vins produits 
dans la Terra Alta. Ce raisin confère au 
vin une singularité dont peu d’autres ré-
gions du monde peuvent se vanter. 

Pour cette raison, les vins de la région 
élaborés avec cette variété locale por-
tent la mention «Terra Alta grenache 
blanc» sur l’étiquette. 

Ce cachet signifie la reconnaissance de 
la part du Conseil de régulation d’une 
qualité et d’une originalité supérieures, 

ce qui témoigne de l’excellence viticole 
de l’appellation d’origine Terra Alta et 
met un produit exclusif à la disposition 
du public. 

Les vins issus d’une seule variété «Ter-
ra Alta grenache blanc» se distinguent 
par leur couleur jaune, avec des nuan-
ces qui oscillent du jaune pâle au doré, 
un nez subtil et une grande intensité de 
saveurs en bouche. Une couleur et une 
saveur éloignés des stéréotypes, qui ne 
renoncent pas à l’authenticité de leurs 
origines méditerranéennes. 

Le grenache blanc est la varié-

té de raisin la plus traditionnel- 

le de la région. 

Les vins élaborés à base de gre-

nache blanc se distinguent par 

leur couleur jaune, avec des nuan-

ces qui oscillent du jaune pâle au 

doré, un nez subtil et une grande 

intensité de saveurs en bouche. 

GRENACHE 
BLANC 

#garnatxablanca
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La région de la Terra Alta met à la dis-
position des visiteurs deux des caves les 
plus imposantes, construites à l’époque 
de l’Art nouveau au début du XXe siècle, 
pour pallier à une crise sans précédents 
dans l’agriculture catalane en raison 
de l’épidémie de phylloxéra. Les Cat-
hédrales du vin, telles qu’on les appe-
lle, les caves coopératives de Gandesa 
(1919) et de Pinell de Brai (1918), deux 
œuvres de Cèsar Martinell, architec-
te et disciple d’Antoni Gaudí, sont les 
bâtiments les plus caractéristiques de 
cette architecture de la Terra Alta, qui 

s’est diffusée dans le monde grâce à la 
naissance du mouvement coopératif. 

Le visiteur pourra découvrir, avec la vi-
site de ces deux caves, toujours en acti-
vité après un siècle de fonctionnement, 
que la simplicité des matériaux avec 
lesquels elles ont été conçues, pour en 
faciliter le fonctionnement, s’accordent 
parfaitement avec la beauté plastique 
de leurs arcs majestueux, qui semblent 
surgis de la terre, et des décorations ex-
térieures forgées, de la pierre locale et 
des carrelages vitrifiés. 

Intérieur de la cave coopérati-

ve de Gandesa. 

Les bâtiments des caves coo-

pératives de Pinell de Brai et de 

Gandesa, deux œuvres de Cèsar 

Martinell et connues comme les 

cathédrales du vin, sont devenues 

des icônes de l’Art nouveau. 

Plus de renseignements : 

www.catedralsdelvi.cat

CAVES 
ART NOUVEAU 
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Caves ouvertes 
au public 
AO Terra Alta 

01.

L’œnotourisme dans la Terra Alta est toujours 

lié à la découverte du territoire. 

La plupart des caves proposent des visites guidées 

dans leurs installations, ainsi que des promenades à 

travers les vignes où pousse le raisin destiné à éla-

borer le vin. 

#doterraalta

6 __ Enotourisme dans les Terres de l’Èbre

Si le temps le permet, vous pourrez vous promener dans la com-
mune de Bot et les vignes de la propriété. Vous visiterez ensuite la 
salle de maturation où est élaboré le vin le plus emblématique, le 
Llàgrimes de tardor (larmes d’automne) blanc. La visite s’achève avec 
une dégustation commentée de 5 vins de la cave: deux vins blancs, 
deux vins rouges et un vin liquoreux. Une dégustation de seulement 
trois vins est proposée aux personnes qui commencent leur initiation 
dans le monde du vin.

Agrícola Sant Josep
Bot

Carrer de l’Estació, 2
Tél. +34 977 428 043

visites@santjosepwines.com
www.santjosepwines.com  

Visites 5€ per persona

Jours d’ouverture   Tous les jours  

Horaires   De 10 h à 13 h et de 15 h à 19 h. Dimanche et jours fériés de 10 h à 13 h 30.

Langues   Catalan, espagnol et anglais

À partir de 7,5 € par personne 
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Située à Batea, la cave Altavins propose plusieurs possibilités, com-
me la visite à l’atelier avec des explications sur son histoire, et une 
dégustation de vins. Il existe en outre d’autres options, comme une 
visite des vignes et une promenade guidée au cœur de ce village de 
la Terra Alta. Enfin, déguster de bonnes grillades au Mas del Pepo 
avec ses fameuses clotxes traditionnelles ou ses calçotades permet 
de clore une journée très intéressante. 

Altavins Viticultors
Batea

Carretera Vilalba dels Arcs, s/n
Tél. +34 977 430 596 / +34 646 977 454

altavins@altavins.com
www.altavins.com

Visites 5€ per persona6 € par personne 

Bàrbara Forés propose des visites guidées de sa cave de Gandesa, 
fondée en 1828. La visite permet de découvrir les secrets de l’éla-
boration du vin dans une cave urbaine située dans un manoir du 
XIXe siècle conçu par Ramon Salas Ricomà, architecte de Tarragone. 
L’espace a été réaménagé et adapté aux nouvelles exigences du 
monde du vin. Vous pourrez y découvrir une association parfaite 
de tradition et de modernité. 

Celler Bàrbara Forés
Gandesa

Carrer Santa Anna, 28
Tél. +34 977 420 160 / +34 620 130 814

info@cellerbarbarafores.com
www.cellerbarbarafores.com

Visites 5€ per personaÀ partir de 7 € par personne 

Jours d’ouverture   Du lundi au samedi sur rendez-vous 

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français

Jours d’ouverture   Tous les jours sur rendez-vous 

Horaires   De 10 h à 13 h et de 15 h à 18 h.

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français
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Le Celler Batea, avec plus d’un demi-siècle d’histoire, présente au visi-
teur la relation entre le territoire et le vin à travers une visite guidée, 
organisée par ses professionnels. Le processus d’élaboration du vin 
est expliqué de façon agréable lors d’une promenade sur le site, qui 
s’achève par une petite dégustation et une visite dans la boutique 
de produits locaux, avec une dizaine de vins différents, élaborés avec 
les variétés de raisin locales. 

Celler Batea
Batea

Carrer Molí, 30
Tél. +34 977 430 919

agrobotiga@cellerbatea.com
www.cellerbatea.com 

Visites 5€ per personaGratuit

La production de vin n’est pas la seule caractéristique du Celler Ber-
naví en matière de terroir et d’originalité. Dans cette cave, l’accueil des 
amis et des clients fait partie intégrante de l’activité hebdomadaire. 
Le contact direct avec le producteur et le lieu d’origine des vins sont 
des facteurs essentiels pour en ressentir tous les bienfaits. Le concept 
d’œnotourisme a été remplacé par celui d’œnoexpérience à Bernaví: 
vivre des émotions avec le vin, connaître le producteur, se promener 
au cœur des vignes, touches les tonneaux, les gourdes et les verres... 

Celler Bernaví
Vilalba dels Arcs

Camí de Berrús, Km. 4, Finca Mas Vernet, Polígon 22, Parcel·la 79
Tél. +34 651 031 835 / +34 619 014 194

info@bernavi.com
www.bernavi.com

Visites 5€ per persona10 € par personne

Jours d’ouverture   Du lundi au vendredi

Horaires   De 9 h à midi et de 15 h à 18 h.

Langues   Catalan, espagnol et anglais

Jours d’ouverture   À concerter 

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol, anglais et italien
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Cal Menescal, à Bot, vous fera découvrir ses vins, mais bien d’autres 
choses encore car cette cave est une véritable maison-musée. Vous y 
trouverez des ustensiles de cuisine et la cuisinière traditionnelle, tout 
le nécessaire pour préparer le Mondongo (l’abattage du porc) et pour 
confectionner le pain, jusqu’à des instruments de travail agricole ou 
l’ancien moulin à huile, en passant par des lits, des tables ou des 
objets de décoration de la maison. 

Celler Cal Menescal
Bot

Avinguda Catalunya, s/n
Tél. +34 977 428 095

info@cellermenescal.com
www.cellermenescal.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Aux alentours de Gandesa, l’œnotourisme à la cave Coma d’en 
Bonet consiste en une visite des vignes écologiques où les pro-
fessionnels vous montreront leurs techniques. Vous découvrirez 
différentes variétés de raisin et leurs caractéristiques. Vous con-
naîtrez les processus de transformation du raisin en vin de façon 
simple et compréhensible, puis vous participerez à une dégustation 
commentée. 

Celler Coma d’en Bonet
Gandesa

Camí de les Comes d’en Bonet, s/n
Tél. +34 977 055 014 / +34 678 036 487

info@dardell.es
www.dardell.es 

Visites 5€ per persona5 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours  

Horaires   De 9 h à 14 h et de 16 h à 19 h.

Langues   Catalan, espagnol, anglais et italien

Jours d’ouverture   À concerter   

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais
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Le vin est relié à un terroir et il doit refléter son expression dans un 
sens large : le soleil, le climat et le savoir-faire. C’est la philosophie 
de cette cave aux lignes simples et modernes, inclus dans un site 
unique, entouré de vignes, avec pour paysage de fond la plaine de 
Gandesa et la chaîne montagneuse des Ports. Les visites guidées of-
frent la possibilité de plonger dans l’univers de la cave Edetària, de se 
promener parmi les vignes et de goûter les vins qui y sont produits. 

Edetària
Gandesa

Carretera Gandesa - Vilalba, s/n
Tél. +34 977 421 534

info@edetaria.com
www.edetaria.com

Visites 5€ per persona10 € par personne

La visite de la coopérative de Gandesa, l’un des bâtiments les plus 
importants de la capitale de la région, vous permet de découvrir 
ce bâtiment conçu par Cèsar Martinell il y a près de 100 ans, avec 
sa salle de presse et ses cuves authentiques. Une dégustation de 
vins a lieu à la fin de la visite guidée. La boutique de la cave est à la 
disposition des visiteurs. Cette Cathédrale du vin a été déclarée Bien 
culturel d’intérêt national et inscrite comme l’une des sept merveilles 
de Catalogne en 2007. 

Celler Cooperatiu Gandesa
Gandesa

Avinguda Catalunya, 28
Tél. +34 608 316 881 / +34 977 420 017

enoturisme@coopgandesa.com
www.coopgandesa.com 

Visites 5€ per persona6 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours sauf le mardi

Horaires   De 10 h à midi et de 16 h à 18 h.

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français

Jours d’ouverture   Du lundi au samedi sur rendez-vous

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais
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La visite de la cave La Fou permet de découvrir les charmes de Can 
Figueras, une maison seigneuriale du XVIIIe siècle située sur la Plaça 
Major (grand-place) de Batea. On y élaborait jadis de l’huile et du 
vin, et sa cave est actuellement dotée de technologies de pointe. La 
tradition et la modernité se rejoignent dans une belle synergie pour 
transmettre l’esprit de Terra Alta via son grenache blanc. C’est une 
opportunité unique pour goûter l’une des dernières nouveautés de 
l’AO Terra Alta. 

La Fou Celler
Batea

Plaça Catalunya, 34
Tél. +34 646 850 277

visites@lafou.net
www.lafou.cat

Visites 5€ per persona8 € par personne

Le Celler Friscah met en valeur l’histoire de Corbera d’Ebre, marquée 
par la Guerre civile et ses bombardements. La cave est inscrite dans 
le cadre du circuit Vins a la Trinxera (Vins dans les tranchées), qui 
relie le passé au présent. La mémoire et le vin de Corbera d’Ebre 
se rejoignent lors de cette visite à la cave Celler Frisach. Les locaux, 
réaménagés et organisés en musée, sont un site éducatif idéal pour 
faire connaître au public l’utilisation et le fonctionnement des tranc-
hées, des baraques et des observatoires. 

Celler Frisach
Corbera d’Ebre

Avinguda Terra Alta, 32
Tél. +34 977 421 215 / +34 696 023 617

celler-frisach@celler-frisach.com
www.celler-frisach.com

Visites 5€ per persona15 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours sur rendez-vous, sauf le samedi

Horaires   Le samedi à midi

Langues   Catalan, espagnol et anglais

Jours d’ouverture   Tous les jours 

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais
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Cette petite cave familiale gérée par les frères Marc et Lluís se trouve 
au coeur du centre historique de Gandesa, au rez-de-chaussée de 
leur maison familiale. La visite guidée vous permettra de découvrir 
le processus d’élaboration de vins exclusifs et de qualité supérieure. 
L’ensemble du processus, des vendanges à la commercialisation, est 
expliqué par les experts qui vous montreront leurs vignes rafraîchies 
par la bise et le garbi, qui leur confèrent une personnalité originale. 

Celler Germans Balart
Gandesa

Carrer Buenos Aires, 4
Tél. +34 600 484 900 / +34 666 489 338

cellermvbalart@gmail.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Herència Altés est un projet créé, après de nombreuses années de 
travail, par Núria Altés et en hommage aux racines, dans son village 
de Batea. La visite de la cave permet de plonger dans la philosophie 
originale de la propriétaire, qui est parfaitement reflétée dans les 
vins qu’elle élabore, à partir des anciennes vignes de sa propriété. 
Ce circuit peut être complété par la visite du village de Batea, qui 
centralise la plupart des caves de la région, et où l’arôme du vin se 
respire dans toutes les rues. 

Herència Altés
Batea

Carrer Santa Anna, 28
Tél. +34 977 430 681 

nuria@exportiberia.com
www.herenciaaltes.com

Visites 5€ per personaÀ partir de 7 € par personne

Jours d’ouverture   Du lundi au samedi 

Horaires   De 9 h à 14 h

Langues   Catalan, espagnol et anglais

Jours d’ouverture   Du lundi au vendredi

Horaires   De 9 h à 13 h et de 15 h à 19 h.

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français
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La cave Pagos de Híbera permet de redécouvrir l’ancienne cave co-
opérative du Pinell de Brai. Ce bâtiment conçu par Cèsar Martinell 
est un bijou architectural du XXe siècle, constitué d’un corps principal 
avec 46 citernes en ciment de 30 000 litres et 25 réservoirs souter-
rains qui pouvaient emmagasiner à l’époque près de 2,5 millions de 
litres de vin. Outre l’élaboration de vin et d’huile, les propriétaires 
organisent des visites guidées dans leurs installations, ainsi que des 
dégustations et un service de restauration. 

Pagos de Híbera - Catedral del vi
Pinell de Brai

Carrer Pilonet, 8
Tél. +34 977 426 234

bodega@catedraldelvi.com
www.catedraldelvi.com

Visites 5€ per persona5,5 € par personne

La visite de cette cave de Gandesa consiste en un parcours guidé à 
travers les vignes, permettant de découvrir les caractéristiques du 
sol, de l’orientation, de l’altitude et des variétés qui donnent leurs 
propriétés aux vins. En définitive, l’esprit du terroir. Il est possible 
de visiter la cave, les installations, les équipements et les processus 
d’élaboration du vin, pour mieux connaître la philosophie de cette 
maison. La visite s’achève bien entendu par une dégustation. 

Celler Josep Vicens
Gandesa

Avinguda Aragó, 20
Tél. +34 660 658 667

celler@vinsjosepvicens.com
www.vinsjosepvicens.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours

Horaires   De 10 h à 13 h et de 16 h à 19 h. Dimanche et jours fériés de 11 h à 14 h

Langues   Catalan et espagnol

Jours d’ouverture   Tous les jours

Horaires   De 10 h à 19 h 

Langues   Catalan, espagnol, anglais, français, russe et allemand
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La visite comprend un circuit dans la cave, avec des explications sur 
l’histoire, l’élaboration et les caractéristiques de cette cave familiale 
située au cœur de Batea. Au fur et à mesure de la visite, vous pourrez 
goûter des vins dans leurs différentes étapes et récipients: tonneaux, 
gourdes et bouteilles. Le visiteur pourra bénéficier d’une expérience 
œnotouristique unique. Il comparera le même vin dans deux types 
de gourdes, ou le même vin de deux millésimes différents. 

Celler Piñol
Batea

Avinguda Aragó, 9
Tél. +34 977 430 505

info@cellerpinol.com
www.cellerpinol.com

Visites 5€ per persona7 € par personne

Le Cellers Tarroné, situé à Batea, propose une visite guidée qui 
permet de découvrir cette cave fondée en 1942. La visite permet de 
parcourir la cave où les vins mûrissent dans des tonneaux en chêne 
français. Les raisins sont récoltés dans cinq propriétés de la famille, 
dans des vignes réparties entre 250 et 500 mètres au-dessus du 
niveau de la mer. La visite s’achève bien sûr par une dégustation 
commentée des vins qui y sont élaborés : rouges, blancs, rosés et 
même du vin doux.

Cellers Tarroné
Batea

Carrer Calvari, 22
Tél. +34 977 430 109

gemmacellerstarrone@gmail.com
www.cellerstarrone.com

Visites 5€ per persona8 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours

Horaires   De 9 h 30 à 13 h 30 et de 15 h 30 à 19 h. Le dimanche de 10 h à 14 h 30 

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français

Jours d’ouverture   À concerter 

Horaires   De 9 h à 13 h et de 15 h à 18 h

Langues   Catalan et espagnol
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La cave occupe le rez-de-chaussée de l’un des manoirs les plus em-
blématiques de Vilalba dels Arcs: la casa Granyena. Située au beau 
milieu du village et entourée de ruelles et de bâtiments imposants 
aux façades en pierre, cette maison a toujours été reliée à la produc-
tion de vin, comme le montrent les fouloirs en pierre et les carrelages 
traditionnels. Si le temps le permet, vous pourrez vous promener 
dans les vignes de la propriété, avant de visiter la cave et de déguster 
les vins. 

Vins del Tros
Vilalba dels Arcs

Carrer Major, 12
Tél. +34 605 096 447 / +34 659 233 371

info@vinsdeltros.com
www.vinsdeltros.com 

Visites 5€ per personaPrix à concerter 

Il s’agit d’une cave familiale, fondée à Batea en 1986. Ses fondateurs 
sont des agriculteurs passionnés par le monde du vin et de la vigne. 
Les visiteurs pourront y déguster des vins, dans les vignes ou dans 
la cave, et découvrir la fraîcheur et l’élégance de tous ses vins, qui 
conservent la tradition viticole de leurs ancêtres. Lors de la visite, 
vous pourrez constater les efforts de Vins la Botera pour retranscrire 
l’esprit de la Terra Alta, non seulement en plantant des variétés loca-
les mais aussi en respectant le terroir lors de l’élaboration. 

Vins la Botera
Batea

Carrer Sant Roc, 26
Tél. +34 977 430 009

labotera@labotera.com
www.labotera.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Jours d’ouverture   À concerter. De préférence le week-end

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais (prévenir à l’avance) 

Jours d’ouverture   À concerter 

Horaires   De 9 h à 13 h et de 16 h à 19 h (sur réservation par téléphone) 

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français 
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ViOrigen propose plusieurs circuits thématiques dans des caves 
de la Terra Alta, des activités liées au vin et à l’histoire, des cir-
cuits théâtralisés, de l’œnotourisme en BTT sur la Voie Verte, des 
menus dégustation dans différents restaurants, Picasso à Horta 
avec du grenache blanc, des traitements au grenache et d’autres 
activités ponctuelles sur tout le territoire des Terres de l’Èbre 
ainsi que des activités en rapport avec l’huile d’olive. 

ViOrigen
Tél. +34 669 060 312 / +34 650 187 401
info@viorigen.com
www.viorigen.com

ENTREPRISES TOURISTIQUES 

Terra Enllà est une entreprise de services touristiques spécialisée 
dans la bataille de l’Èbre et la Guerre civile. Elle propose plusieurs 
circuits sur la mémoire et le vin dans la Terra Alta, alliant la visite 
à des sites historiques à la dégustation dans des caves et sur les 
sites, par exemple dans le circuit Vins a la Trinxera. Elle organise 
également des randonnées à pied avec des menus historiques 
et des dégustations de vin. 

Terra Enllà
Tél. +34 636 679 969
terraenlla.guiatges@gmail.com
www.terraenlla.com

La famille Clua travaille depuis 4 générations dans le monde du vin 
et de la vigne. La dernière génération, avec à sa tête Xavier Clua, met 
une solide formation universitaire au service de l’expérience familiale 
centenaire, pour faire connaître l’univers du vin au grand public. À 
Vilalba dels Arcs, la cave dévoile tous ses secrets dans de nouvelles 
installations bâties il y a dix ans.

Celler Xavier Clua
Vilalba dels Arcs

Carretera de Vilalba a Gandesa, Km 9
Tél. +34 690 641 907

rosa@cellerclua.com
www.cellerclua.com

Visites 5€ per personaPrix à concerter 

Jours d’ouverture   Tous les jours sur rendez-vous 

Horaires   De 9 h à 13 h et de 15 h à 19 h.  

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français 



Tanins Vinoteca
Tortosa

Carrer Àrnes, 11
Tél. +34 977 501 121
Tél. +34 620 240 435
info@taninsvinoteca.com
www.taninsvinoteca.com

Monclús Licors & Gotim
Tortosa

Plaça d’Espanya, 3
Tél. +34 977 441 915
www.facebook.com/monclusgotim

Fête du vin de Gandesa 
Gandesa
Dernière semaine d’octobre

Tél. +34 977 501 121
turisme.gandesa@altanet.org
www.festadelvi.cat

Foire au vin de Móra la Nova 
Móra la Nova
Octobre

Tél. +34 977 400 347
ajuntament@moralanova.cat
www.fira-moralanova.com

Foire du Cava 
Ascó
Première semaine de décembre 

Tél. +34 977 406 583
turisme@asco.cat
www.mostradelcava.cat

Fête de l’eau-de-vie 
Prat de Comte
Deuxième semaine d’octobre 

Tél. +34 977 428 284
ajpratdecomte@altanet.org
www.aiguardent.com

Espace du vin et de l’huile
Gandesa

Carretera Vilalba, 31
Tél. +34 977 421 278
clients@doterraalta.com
www.doterraalta.com

Vinateria lo Tros
Vilalba dels Arcs

Carrer Major, 13
Tél. +34 605 096 447
info@vinsdeltros.com
www.vinsdeltros.com

Foire aux vins  «Tastavins»
Ascó
Entre avril et mai 

Tél. +34 977 406 583
turisme@asco.cat
www.ascoturisme.com

Éclipse de grenache blanc 
Activité itinérante dans les com-
munes de la Terra Alta
Dernier samedi de juin 

Tél. +34 977 421 278
www.doterraalta.com 

Dîner du grenache blanc
Gandesa
Cérémonie de la fête du vin de 
Gandesa 

Tél. +34 977 501 121
turisme.gandesa@altanet.org
www.festadelvi.cat

La Passion de Vilalba dels Arcs 
Vilalba dels Arcs
Dernière semaine de mars-avril 

Tél. +34 977 438 002
lapassiodevilalba@gmail.com
www.lapassiodevilalba.com

Fête du vin nouveau et de 
l’huile nouvelle 
Bot
Deuxième semaine de janvier 

Tél. +34 977 428 077
aj.bot@altanet.org
www.bot.altanet.org

COMMERCES DE VINS ÉVÉNEMENTS ŒNOTOURISTIQUES 
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Le territoire viticole de la Ribera d’Ebre est 
constitué par 23 caves qui commercialisent 
leurs vins principalement sous l’AO Tarra-
gona et l’AO Montsant. 

23 caves commercialisent actuellement 
leurs vins sous différentes appellations, 
notamment l’AO Montsant et l’AO Tar-
ragona. Il convient d’indiquer que près 
de 800 hectares plantées de vignes de 
cette région sont réparties entre ces 
deux appellations d’origine. Les caves 
de la Ribera d’Ebre ont misé sur l’œno-
tourisme lors des dernières années 
afin de toucher un public plus large. La 
présence de l’Èbre, le fleuve qui tra-
verse la région dans le sens nord-sud, 

de Riba-roja d’Ebre au sud de la régi-
on en passant par Miravet, a une forte 
influence dans ce secteur qui souhaite 
renforcer sa position dans le monde du 
tourisme du vin en Catalogne. 

Les visites et activités liées aux caves 
situées aux abords du fleuve ou à la 
lisière de la Serra de Llaberia sont en-
couragées. Elles incluent souvent la 
gastronomie locale typique, avec par 
exemple la populaire clotxa. 

#terresdelebre

L A  R I B E R A  D ’ E B R E
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Sur la page précé-

dente, Cubeta de 

Móra, paysage de 

la Ribera d’Ebre. 

Vicens Villa, Reus



Cavec ouvertes 
au public
AO Tarragona 
AO Montsant 

02.

Les caves de la Ribera d’Ebre ont misé sur l’œnotou-

risme lors des dernières années afin de toucher un 

public plus large. 
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La coopérative de la Serra d’Almos, qui a été créée il y a plus d’un 
demi-siècle dans ce village d’un peu plus de 250 habitants, propose 
des visites guidées qui permettent de découvrir le processus d’éla-
boration du vin et aussi de l’huile, dans le moulin situé dans les insta-
llations de la coopérative. Les visiteurs peuvent déguster les produits 
portant l’appellation d’origine Montsant ainsi que l’huile d’appellation 
d’origine protégée Siurana. Cette huile a obtenu certains des prix les 
plus prestigieux du secteur en raison de sa qualité.  

Agrícola i SC la Serra d’Almos (AO Montsant)

La Serra d’Almos

Avinguda de la Cooperativa, s/n
Tél. +34 977 417 429 / +34 977 418 125

coopserra@telefonica.net
www.serradalmos.com

Visites 5€ per personaGratuit

#domontsant
#dotarragona

Jours d’ouverture   Tous les jours  

Horaires   À concerter   

Langues   Catalan et espagnol 
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La visite de Biopaumerà commence dans la propriété où se trouve 
la cave. Les propriétaires expliquent aux visiteurs en quoi consiste la 
culture écologique, au cours d’une promenade au milieu des vignes 
et des oliveraies centenaires et millénaires. La visite se poursuit à l’in-
térieur de la cave, où le processus d’élaboration des vins écologiques 
est expliqué. Une dégustation est proposée, pour goûter l’évolution 
du vin avant qu’il ne soit embouteillé. La visite s’achève à la salle de 
dégustation de la cave, située dans le village de Rasquera.

Biopaumerà (AO Tarragona)

Rasquera

Plaça Sant Joan, 3
Tél. +34 647 983 004 / +34 618 154 254

biopaumera@biopaumera.com
www.biopaumera.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Le Celler Aibar 1895 est situé à Darmós. Son activité principale est 
la production et la commercialisation de vins de qualité sous l’ap-
pellation d’origine Montsant, élaboré sur les vignes de la propriété. 
La cave conditionne et commercialise également de l’huile extraite 
de ses propres oliveraies. Comme l’ancienne cave était exigue et se 
trouvait dans une zone urbaine difficilement accessible, une nouvelle 
cave a été construite aux abords du village, près de l’ancien moulin 
à huile du XVIIe siècle. 

Celler AiBar 1895 (AO Montsant)

Darmós

Polígon 2, Parcel·la 271 
Tél. +34 639 321 367 / +34 692 475 925  

celleraibar@agricoles.org
www.celleraibar.eu   

Visites 5€ per persona3 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours sur rendez-vous 

Horaires   De 10 h à midi et de 16 h à 18 h. Le dimanche de 10 h à 14 h 30

Langues   Catalan, espagnol et français 

Jours d’ouverture   À concerter  

Horaires   À concerter  

Langues   Catalan, espagnol, anglais, français et allemand 
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La cave Cedó Anguera est un négoce familial situé dans la Serra 
d’Almos, au milieu d’un paysage de vignes et d’oliviers. Elle a été 
construite en 2006. Elle est située à la Sorteta, un lieu-dit proche du 
village. Les visites guidées permettent de goûter les vins qui y sont 
élaborés ainsi que de visiter la cave, avec une vue exceptionnelle 
sur les montagnes de Montalt, la Serra de Llaberia et la Serralada 
de Montsant. 

Celler Cedó Anguera (AO Montsant)

La Serra d’Almos

Carretera La Serra d’Almos, Km 0,2
Tél. +34 699 694 728 / +34 650 840 102

celler@cedoanguera.com
www.cedoanguera.com  

Visites 5€ per personaGratuit

La cave La Farinera Vins se trouve au cœur du village de Rasquera. 
Lors de la visite, les propriétaires expliquent le processus d’élabora-
tion des vins, de l’arrivée du raisin à la cave à l’embouteillement au 
pied des installations de la cave. Une vidéo fait également découvrir 
le monde du vin aux visiteurs. La visite des vignes prolonge la décou-
verte. Enfin, une dégustation des différents produits élaborés par La 
Farinera Vins est organisée. 

La Farinera Vins (AO Tarragona)

Rasquera

Carrer Tortosa, 7
Tél. +34 659 766 293

lafarineravins@gmail.com
www.lafarineravins.cat

Visites 5 € par adulte (gratuit pour les enfants)

Jours d’ouverture   Tous les jours

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais

Jours d’ouverture   À concerter 

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais 
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Molí de Rué est une cave et un moulin à huile de près de cent ans 
d’histoire. Visiter ses installations vous permettra de mieux connaître 
le monde de la vigne, du vin et de l’huile de la Ribera et surtout de 
découvrir le processus de récupération du vimblanc de Vinebre, un 
produit commercialisé depuis 2012 sous la marque Sol i Serena, et 
que vous pourrez goûter en même temps que le reste des produits, 
à la fin de la visite. La visite peut être complétée par une promenade 
autour des lieux les plus emblématiques de Vinebre. 

Celler Molí de Rué (AO Tarragona)

Vinebre

Carrer dels Portellets, s/n
Tél. +34 977 405 782 / +34 646 320 946

info@moliderue.com
www.moliderue.com

Visites 5€ per persona5 € par personne

Le Celler Pedrola se trouve à Miravet, tout près de l’imposant châ-
teau templier du village. Ses vignes sont irriguées par l’Èbre. Lors 
de votre visite, vous pourrez goûter les vins produits sur ces terres, 
tout en découvrant l’héritage des grands-parents de la famille dans 
la cave-manoir de l’Hort del Motxo. Les vins sont imprégnés de la 
fraîcheur du fleuve et de l’aridité de la bise, et associent les variétés 
traditionnelles aux parfums de variétés nouvelles.  

Celler Pedrola (AO Tarragona)

Miravet

Carretera T-324, Km 14
Tél. +34 650 093 906

pedrola97@yahoo.es

Visites 5€ per persona3 € par personne

Jours d’ouverture   Tous les jours 

Horaires   À concerter 

Langues   Catalan, espagnol et anglais  

Jours d’ouverture   Du lundi au samedi sur rendez-vous

Horaires   De 16 h à 20 h Le samedi de 10 h à 15 h et de 18 h à 20 h 

Langues   Catalan, espagnol et anglais  
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Wine en kayak est une activité qui associe le tourisme actif et l’œno-
tourisme, qui vous permettra de combiner le sport, la culture et la gas-
tronomie de la Ribera d’Ebre. L’activité consiste à faire une descente 
en kayak sur l’Èbre. À votre arrivée à Ginestar, vous visiterez les vignes 
pour connaître les variétés utilisées et les processus de culture de la 
vigne. Vous apprendrez beaucoup de choses sur la climatologie de la 
région et les types de terrain, puis vous vous rendrez à la cave où on 
vous expliquera le processus mis en place pour l’élaboration du vin. 

Celler Suñer - Vins et huiles (AO Tarragona)

Ginestar

Carrer Sant Antoni, 29
Tél. +34 977 409 039 / +34 626 676 608

info@vinsiolisuner.com
www.vinsiolisuner.com

Visites 5€ per personaÀ partir de 23 € par personne

Les visites œnotouristiques sont un voyage culturel à travers l’histoire 
de la cave. «Nous mettons en bouteilles la passion d’une famille» ex-
plique Josep Maria Anguera, son œnologue. Les visiteurs sont invités 
à expérimenter et à participer à un dialogue avec le producteur, afin 
que la visite de la propriété et de la cave puis la dégustation soient un 
échange fructueux de plaisir et de connaissances. La visite permet de 
mieux connaître le paysage local et de nous apporter une perspecti-
ve différente du Priorat à Darmós, dans la région de la Ribera d’Ebre. 

Vinyes d’en Gabriel (AO Montsant)

Darmós

Carretera Darmós - La Serra, s/n
Tél. +34 609 989 345

enoturisme@vinyesdengabriel.com
www.vinyesdengabriel.com

Visites 5€ per personaPrix à concerter 

Jours d’ouverture   À concerter 

Horaires   À concerter  

Langues   À concerter

Jours d’ouverture   Le week-end (sur rendez-vous)

Horaires   De 10 h à 14 h

Langues   Catalan, espagnol, anglais et français 
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La cave de La Granada de Manxol est située au cœur de la plaine 
du Burgà. La propriété se trouve dans cette vallée fertile qui s’étend 
du fleuve Èbre aux Collades del Perelló, entourée des chaînes mon-
tagneuses de Tivissa et les parois imposantes des Serres de Cardó. 
La visite de cette cave vous fera découvrir les secrets de la famille 
Farnós (plus connue par le surnom de Manxol), transmis de généra-
tion en génération sur une parcelle de 24 hectares située entre les 
communes de Rasquera et d’Perelló. 

Celler La Granada de Manxol
Rasquera - El Perelló

Carretera Rasquera-El Perelló, Km 9,5
Tél. +34 639 233 893

vinsdemanxol@gmail.com
www.vinsdemanxol.com

Visites 5€ per personaGratuit

Jours d’ouverture   À concerter

Horaires   À concerter  

Langues   Catalan et espagnol 



Les quelque 50 km de la Voie verte de 
la Terra Alta et du Baix Ebre proposent 
une promenade tranquille et facile, 
idéale pour les familles, au bord de la 
rivière Canaletes. Vous contemplerez 
des paysages abrupts parmi des champs 
de vignes, des zones de baignade natu-
relles, des tunnels et des gares aban-
données comme celle d’Horta de Sant 
Joan, de Pinell de Brai ou de Bot. Vous 
verrez aussi des gares rénovées et qui 
sont en phase de devenir un nouveau 
pôle d’attraction, comme celle de Be-
nifallet, tout près de l’Èbre. 

Tortosa est une ville très ouverte, 
fortement caractérisée par le passa-
ge de l’Èbre ainsi que par les fêtes de 
la Semaine Sainte ou la fête de la Re-
naissance. Dans la zone monumenta-
le, il convient de mentionner l’impo-
sant château de la Suda, témoin de la 
présence andalouse; la cathédrale de 
Tortosa; les Jardins du Prince et les Co-
llèges Royaux; le musée de Tortosa ou 
le quartier juif, un entremêlement de 
rues labyrinthiques avec une structure 
urbaine qui s’est maintenue pratique-
ment intacte jusqu’à aujourd’hui. 

Photo de la Voie verte à son 

passage dans la Terra Alta. À 

côté, vue générale de Tortosa. 

Plus de renseignements : 

www.tortosaturisme.cat

www.terresdelebre.travel

LA VOIE 
VERTE 

TORTOSA
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La mémoire de la Bataille de l’Èbre est 
encore bien vivante aujourd’hui dans 
les Terres de l’Ebre grâce aux efforts de 
récupération du patrimoine historique. 
Nous vous recommandons de visiter le 
Poble Vell de Corbera d’Ebre, qui a été 
bombardé et détruit pendant la batai-
lle. Une quinzaine d’espaces signalisés 
rappellent les événements forts de la 
bataille, les tranchées, les bunkers ou 
les refuges anti-aériens. Vous décou-
vrirez comment vivaient les soldats, et 
les campements des deux armées dans 
les montagnes de Pàndols et de Cavalls.
 

Cette forteresse templière du XIIe siècle 
s’élève sur une colline au pied de l’Èbre. 
De là-haut, elle contrôlait tout le ter-
ritoire. Elle fut le siège des templiers à 
l’époque de la Couronne d’Aragon, et 
elle fut assiégée en 1307-1308 par les 
hommes de Jacques II. Ce monument 
a été témoin d’une grande partie des 
conflits de notre pays, comme les guer-
res de Succession, des Moissonneurs ou 
du Français. Le château est bien con-
servé. Les murailles et différentes piè-
ces sont ouvertes au public, comme les 
écuries, la citerne ou l’église romane. 

Vue du château de Miravet. 

Vue du Poble Vell de Corbera 

d’Ebre, bombardé pendant la 

Guerre civile. 

Plus de renseignements :  

www.turismemiravet.cat

www.batallaebre.org

LA BATAILLE
DE L’ÈBRE 

CHÂTEAU 
DE MIRAVET 
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Les Terres de l’Èbre, grâce à leur climat 
doux et agréable, sont devenues l’une des 
terres de prédilection de Catalogne pour la 
culture des oliviers et la production d’huile, 
réunies sous l’AOC Baix Ebre-Montsià et 
Terra Alta. Ces huiles se distinguent par 
leur grande qualité. 

Les Terres de l’Èbre, grâce à leur climat 
doux et agréable, sont devenues l’une 
des terres de prédilection de Catalogne 
pour la culture des oliviers et la produc-
tion d’huile, réunies sous l’AOC Baix 
Ebre-Montsià et Terra Alta. Ces huiles se 
distinguent par leur grande qualité. De 
plus, les habitants du territoire du Sénia, 
une enclave géographique située entre la 
Catalogne, le Pays valencien et l’Aragon, 
ont encouragé lors des dernières années 
les visites parmi plus de 4 000 exemplai-
res d’oliviers millénaires. Ces activités 
agricoles méditerranéennes, catalanes 

et traditionnelles représentent un pa-
trimoine naturel, historique et paysa-
ger unique dans la Péninsule Ibérique et 
dans le monde. Plusieurs de ces oliviers 
se trouvent à Ulldecona, avec plus de 1 
300 exemplaires, dont 35 appartiennent 
au Fondo de l’Arión, un site d’origine 
romaine entouré de ces arbres ances-
traux. La visite guidée s’achève toujours 
par une dégustation de l’huile qui y est 
produite.Dégustez le fruit de l’olivier au 
pied de l’arbre, qui a été témoin desc-
hangements les plus importants de no-
tre région depuis près de 2000 ans.

#oleoturisme

L’un des oliviers 

millénaires du 

Fondo de l’Arión, à 

Ulldecona. 

Le territoire du Sénia 

a redécouvert lors 

des dernières années 

le charme des pro-

menades entre plus 

de 4 000 exemplaires 

d’oliviers millénaires, 

suivies de la dégusta-

tion de ses fruits. 

O L É O T O U R I S M E 
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L’huile d’olive est l’un des éléments clé 
pour comprendre l’esprit de la cultu-
re méditerranéenne. Elle a été élabo-
rée par toutes les cultures qui se sont 
succédé sur ces terres fertiles depuis 
deux millénaires. C’est le seul vestige 
vivant qu’il nous reste, et qui constitue 
un paysage culturel millénaire unique. 

La culture des oliviers remonte à l’ar-
rivée des commerçants grecs et phé-
niciens de la Méditerranée orientale. 
Cependant, ce furent les Romains qui 
apportèrent de grands progrès à la cul-

ture de l’olivier, faisant de la Péninsule 
le premier producteur d’huile d’olive de 
tout l’Empire. Les musulmans dominè-
rent ensuite le territoire. Ils apportè-
rent de nouvelles semences et amélio-
rèrent les techniques précédentes, avec 
notamment des systèmes d’irrigation 
révolutionnaires, qui se sont maintenus 
presque jusqu’à nos jours. 

La plus grande concentration d’oliviers 
millénaires du monde entier se trouve 
sur les Terres du Sénia, et à Ulldecona 
en particulier. La partida de l’Arión, 

Fondo de l’Arión, où se trou-

vent 35 des exemplaires les 

plus spectaculaires de ces oli-

viers ancestraux. 

La plus grande concentration d’oli-

viers millénaires du monde entier 

se trouve sur les Terres du Sénia, 

et à Ulldecona en particulier. 

LE MUSÉE NATUREL 
DES OLIVERAIES MILLÉNAIRES 

#oliveresmillenaries
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avec environ 400 exemplaires inven-
toriés, dont deux d’entre eux ont été 
déclarés « arbres monumentaux » par 
le Gouvernement catalan. Ils constitu-
ent un exemple authentique de la façon 
dont l’agriculture traditionnelle millé-
naire a surmonté le passage du temps 
et a fusionné avec l’environnement et 
les traditions. Le musée naturel des oli-
viers millénaires de l’Arión se trouve 
ici, à Fondo de l’Arión, depuis 2011. Il 
permet de contempler 35 exemplaires, 
de véritables sculptures vivantes, aux 
larges souches et aux formes tordues, 

fruit du passage du temps et des ci-
catrices que celui-ci laisse sur l’écor-
ce. D’autres oliviers millénaires d’une 
grande beauté se trouvent également 
dans d’autres villages de la région tels 
que La Sénia, Freginals, Mas de Barbe-
rans, Godall, Santa Bàrbara, Alcanar, 
Sant Carles de la Ràpita et La Galera. 

Selon une étude de l’Université polytec-
hnique de Madrid, La Farga de l’Arión I 
a 1 701 ans, ce qui en fait l’olivier le plus 
ancien d’Espagne et du monde, selon le 
professeur Antonio Prieto. 

Les villages 

Les oliviers millénaires sont si-

tués dans plusieurs communes 

du Montsià, comme : Ulldecona, 

La Sénia, Freginals, Mas de Bar-

berans, Godall, Santa Bàrbara, 

Alcanar, Sant Carles de la Ràpita 

et La Galera. 

Plus de renseignements:  

www.tauladelsenia.org

www.turismeulldecona.com
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Le circuit de l’huile dans la Terra Alta 
commence à Arnes, à la hauteur du 
refuge du moulin à huile récemment 
transformé en point d’information 
touristique. 

Suivre la route T-330, jusqu’à la piste 
qui se dirige vers le mas de la Fran-
queta (Horta de Sant Joan), qui mène 
au hameau des Viarnets, où se trouvent 
des oliviers de la variété empeltre. 

Après avoir passé la commune d’Horta 
de Sant Joan, l’étape suivante est l’oli-

vier Lo Parot, arbre millénaire déclaré 
arbre monumental en 1990 et qui est 
devenu le symbole du village. Le circuit 
continue par la route T-334 jusqu’à Bot, 
où se trouvent les restes du moulin de 
la ville, aux abords du village et près de 
la Voie verte. 

Il convient de se rendre de Bot à Ca-
seres pour visiter une étendue d’olivi-
ers et contempler le résultat des tra-
vaux agricoles autour de ces arbres. Le 
circuit mène ensuite à Batea, où vous 
pourrez visiter une propriété consa-
crée à la culture de la variété arbequina, 
dans la modalité super intensive.
 
On se dirige ensuite vers Vilalba dels 
Arcs et la Pobla de Massaluca. Un mou-
lin à huile moderne se trouve dans ce 
dernier village. Suivre la route TV-7411 
sur 15 km, jusqu’à arriver à l’entrée du 
chemin de la Vall de Sant Francisco (La 
Fatarella). 

Continuer le long de la vallée jusqu’à la 
commune de la Fatarella puis jusqu’au 
hameau des Raïmats, où vous verrez 
une plantation d’oliviers arbequina. 

Après la Fatarella, le circuit se dirige 
vers la commune de Gandesa, où la vi-
site de l’espace du vin et de l’huile est 
une étape obligatoire. 

La dernière commune du circuit de 
l’huile de la Terra Alta est le Pinell de 
Brai, avec la cave coopérative Art nou-
veau de Cèsar Martinell, construit au 
début du XXe siècle, à l’intérieur duquel 
se trouve un ancien moulin à presse 
pneumatique. 

Lo Parot, a Horta.

Un olivier millénaire se trouve éga-

lement à Horta de Sant Joan, dans 

la Terra Alta, à 500 m du village. Il 

a été baptisé lo Parot, et c’est un 

arbre spectaculaire de 8 mètres 

de hauteur avec une souche d’un 

périmètre de 15 mètres, déclaré 

arbre monumental par le gouver-

nement catalan, et qui est devenu 

un symbole de la commune. 

Plus de renseignements: 

www.terra-alta.org

CIRCUIT DE L’HUILE 
TERRA ALTA 
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Foire de l’huile des Terres 
de l’Èbre
EMD Jesús
Février 

Tél. +34 977 500 735
www.emdjesus.cat

Foire de l’huile et de l’asperge 
de Godall 
Godall
Deuxième semaine de mars

Tél. +34 977 738 018
ajgodall@gmail.com
www.godall.cat

Foire de l’huile nouvelle, des 
agrumes et du commerce
Santa Bàrbara
Troisième semaine de novembre 

Tél. +34 977 717 000
www.santabarbara.cat

Foire intercommunale de 
l’huile de Móra
Móra la Nova
Troisième semaine de janvier 

Tél. +34 977 400 347
aj.moralanova@altanet.org
www.moralanova.cat

Fête de l’huile 
Serra d’Almos
Première semaine de décembre 

Tél. +34 977 418 107
laserradalmos@altanet.org
www.laserradalmos.cat

Fêtre de l’huile de la Fatarella 
La Fatarella
Première quinzaine de décembre  

Tél. +34 977 413 609 
www.lafatarella.cat

Fête Olea Europaea 
Ulldecona
Début décembre 

Tél. +34 977 573 394
turisme@ulldecona.cat
www.turismeulldecona.com

Fête du vin nouveau et de 
l’huile nouvelle 
Bot
Deuxième semaine de janvier 

Tél. +34 977 428 077
aj.bot@altanet.org
www.bot.altanet.org

FÊTES ET FOIRES DE L ’HUILE 

Enotourisme dans les Terres de l’Èbre __ 33



34 __ Enotourisme dans les Terres de l’Èbre 



Enotourisme dans les Terres de l’Èbre __ 35



Carrer Montcada, 32 – 3e étage 
Palau Climent 
43500 Tortosa
Tel. +34 977 444 447
Fax +34 977 445 400
terresdelebre@dipta.cat
www.terresdelebre.travel

          www.facebook.com/turismeterresdelebre
          
          @terresebretur 

          terresebre


