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El turista que visita la Terra Alta pot gaudir
d’una vintena de cellers que, repartits per
tota la comarca, ofereixen visites guiades i
experiencies enoturistiques singulars.

Passejar per la Terra Alta és fer-ho en-
voltat per camps de vinyes. Els pobles
de la comarca fan encara avui per avui
olor de raim com si el temps no hagués
passat. Pero a més a més, el turista que
visita la zona pot gaudir a I’actualitat
d’una vintena de cellers que, repartits
per la comarca, ofereixen guiatges o ex-
periencies enoturistiques singulars 11i-
gades en gran mesura a la gastronomia
tipica de la zona.

De cellers n’hi ha de tot tipus: de les
cooperatives quasi centenaries, fins
als cellers familiars de llarga tradicio,

passant pels nous cellers impulsats
per joves enolegs moguts per la passi6
i’estima a la terra i la seva feina.

Recentment hi ha hagut un esforg de
tot el sector, acompanyat per les ins-
titucions, per donar a conéixer aquest
paisatge a través de rutes que relacio-
nen les vinyes, els cellers, els paisatges
i els pobles; rutes que es poden fer en
cotxe, en bicicleta o caminant, perque
les distancies no sén grans en aquesta
comarca de les Terres de I’Ebre, decla-
rades totes elles I’any 2013, Reserva de
la Biosfera per la UNESCO.

A la pagina ante-
rior, uns viticultors
a la finca collint

garnatxa blanca.
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La garnatxa blanca és la vari-

etat de raim més tradicional

d’aquesta comarca.

#garnatxablanca

4 Enoturisme a les Terres de I'Ebre

GARNATXA
BLANCA

La utilitzacié de la garnatxa blanca s’ha
convertit en el principal tret diferencial
dels vins produits a la Terra Alta, que
li confereixen una singularitat a nivell
mundial com molt poques zones viti-
vinicoles poden presumir. Per aquest
motiu, els vins de la comarca elaborats
amb aquesta varietat autoctona mos-
tren a ’ampolla el distintiu “Terra Alta
garnatxa blanca” com a element dife-
renciador.

Amb aquest segell, el Consell Regula-
dor reconeix un nivell superior de sin-

gularitat i qualitat, exigint aix{ ’excel-
léncia vitivinicola de la DO Terra Alta i
posant a I’abast del mercat un produc-
te exclusiu.

Els vins monovarietals “Terra Alta gar-
natxa blanca” es distingeixen pel seu
color groc, amb matisos que oscil-len
del pal'lid fins als daurats, un nas subtil
i sobretot per I’alta intensitat de sabors
en boca. Un color i un sabor que, allu-
nyats dels estereotips, no renuncien
a lautenticitat que li confereix el seu
origen mediterrani.



CELLERS
MODERNISTES

La comarca de la Terra Alta ofereix al
visitant dos dels cellers més imponents
construits durant el Modernisme a co-
meng¢ament del segle XX, com a res-
posta a una crisi sense precedents en
el camp catala provocada per la plaga
de 1a fil-loxera.

Les anomenades Catedrals del Vi, els
cellers cooperatius de Gandesa (1919) i
de Pinell de Brai (1918), dues obres de
P’arquitecte i deixeble d’Antoni Gaudi,
Cesar Martinell (Valls, 1888 - Barcelo-
na, 1973), son els més clars exponents
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d’aquesta arquitectura que des de la
Terra Alta s’ha projectat al mén impul-
sada pel naixement del cooperativisme.

El visitant podra descobrir amb la visita
d’aquests dos cellers (un segle després
encara en actiu) que la senzillesa dels
materials amb que van ser concebuts,
per facilitar-ne el seu funcionament,
es donen la ma amb la bellesa plastica
dels seus majestuosos arcs, que sem-
blen sorgits de la terra, i les decoracions
exteriors amb forja, pedra autoctona i
rajola vidriada.

Interior del Celler Cooperatiu

de Gandesa.
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Cellers
visitables
DO Terra Alta

L'enoturisme a la Terra Alta va sempre lligat a

la descoberta del territori.

La major part dels cellers ofereixen visites guiades a
les seves installacions i també passejos per les vinyes

on produeixen el raim per elaborar els seus vins.

6 __ Enoturisme a les Terres de Ebre

Agricola Sant Josep
Bot

Carrer de I'Estacio, 2
Tel. 977 428 043

visites@santjosepwines.com
www.santjosepwines.com

Si el temps ho permet, comencem l'itinerari amb una sortida per
coneixer les caracteristiques de I'entorn on s'ubica el municipi de Bot
i les vinyes de la propietat. A continuacio, al celler, s'ensenya la sala
de crianga on s'elabora el vi més emblematic, el Llagrimes de tardor
blanc. La visita acaba amb un tast comentat de 5 vins del celler: dos
vins blancs, dos vins negres i un vi de licor. Per a les persones que
s'inicien en el moén del vi, disposa d'una visita més adequada amb
un tast de sols 3 vins.

Visites Des de 7,5€ per persona

Dies De dilluns a diumenge

Horari  De 10.00 a 13.00 i de 15.00 a 19.00h. Diumenges i festius de 10.00 a 13.30h.

Idiomes Catala, castella i angles




Altavins Viticultors
Batea

Celler Barbara Forés
Gandesa

Carretera Vilalba dels Arcs, s/n
Tel. 977 430 596 / 646 977 454

altavins@altavins.com
www.altavins.com

Carrer Santa Anna, 28
Tel. 977 420160/ 620 130 814

info@cellerbarbarafores.com
www.cellerbarbarafores.com

A Batea, el celler Altavins ofereix diverses opcions, com pot ser la
visita al celler on s'explica la seva historia i es poden tastar el vins.
A més, també hi ha altres possibilitats com una visita a les vinyes i
també una passejada comentada pel cor d'aquesta poblacio de la
Terra Alta. Per Ultim una rostida al Mas del Pepo tastant les famoses
clotxes o calgotades permeten posar el punt i final a una jornada
molt interessant.

Barbara Forés ofereix visites guiades pel seu celler de Gandesa,
fundat I'any 1828. El recorregut permet descobrir com es feia i
com es fa el vi en un celler urba dins una casa pairal del segle XIX
projectada per l'arquitecte tarragoni Ramon Salas Ricoma. L'espai
esta remodelat i adaptat a les noves exigencies del mén del vi on
hi podreu descobrir una combinacié perfecta d'antiguitat, tradicié
i modernitat.

Visites 6€ per persona

Visites Des de 7€ per persona

Dies De dilluns a dissabte (cita previa)

Dies De dilluns a diumenge (cita prévia)

Horari A concretar

Horari  De 10.00 a 13.00 i de 15.00 a 18.00 hores

Idiomes Catala, castella, angles i frances

Idiomes Catala, castella, angles i frances
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Celler Batea
Batea

Celler Bernavi
Vilalba dels Arcs

Carrer Moli, 30
Tel. 977 430919

g Ja@cellerbatea.com
www.cellerbatea.com

Cami de BerrUs, Km. 4, Finca Mas Vernet, Poligon 22, Parcella 79
Tel. 651 031 835/619 014 194

nfo@bernavi.com

www.bernavi.com

El Celler Batea, amb més de mig segle d'historia, vol presentar al visi-
tant la relacio del territori amb el vi a través del guiatge que en faran
els seus professionals. Per aquest motiu, s'explica de forma amena
la recepcid i I'elaboracio del vi a través d'una petita ruta per les ins-
tal-lacions que s'acaba amb un petit tast i una visita a l'agrobotiga,
on s'hi poden trobar més d'una dotzena de referéncies basicament
elaborades a partir de les varietats autoctones de la zona.

La produccié de vins no és I'inica cosa que fa que el Celler Bernavi
sigui especial i estigui impregnat del seu terroir. A aquest celler es
viu l'acollida dels amics i clients com una part integrant de la seva
feina, estant segurs que el contacte directe amb el productor i el lloc
d'origen dels vins son factors essencials per a gaudir-ne de totes les
qualitats. A Bernavi han decidit canviar el concepte d'enoturisme per
enoexperiencia: viure emocions amb el vi, viure el productor, gaudir
entre vinyes, tines, botes i copes...

Visites Gratuita

Visites 10€ per persona

Dies De dilluns a divendres

Dies A concretar

Horari  De 9.00 a 12.00 i de 15.00 a 18.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella i angles

Idiomes Catala, castella, angles i italia
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Celler Cal Menescal
Bot

Celler Coma d'en Bonet
Gandesa

Avinguda Catalunya, s/n
Tel. 977 428 095

info@cellermenescal.com
www.cellermenescal.com

Cami de les Comes d’en Bonet, s/n
Tel. 977 055014 /678 036 487

info@dardell.es
www.dardell.es

A Cal Menescal, a Bot, podrem coneixer com fan els seus vins, pero
podrem anar molt més enlla per que aquest celler és tota una ca-
sa-museu que es pot descobrir. Hi trobarem estris de cuina i la ma-
teixa cuina economica, tot el parament per a fer lo Mondongo, la
matanca del porc, i també per a fer el nostre pa de cada dia, fins
estris de treball agricola o I'antic moli de I'oli, passant per llits, taules
0 objectes de decoracio de la casa.

Ales afores de Gandesa, I'enoturisme al celler Coma d’en Bonet con-
sisteix en una visita a les vinyes ecologiques on ens transmetran la
rad i la seva manera de fer; ens trobarem amb diferents varietats de
raim i coneixerem les seves caracteristiques; tot seguit descriurem
tots el processos de la transformacié del raim en vi d'una manera
senzilla i entenedora, per a, finalment, fer un tast comentat tot rela-
cionant els diferents conceptes.

Visites 5€ per persona

Visites 5€ per persona

Dies De dilluns a diumenge

Dies A concretar

Horari  De 9.00a 14.00i de 16.00 a 19.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella, angles i italia

Idiomes Catala, castella i angles
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Celler Cooperatiu Gandesa

Gandesa

Edetaria

Gandesa

Avinguda Catalunya, 28
Tel. 608 316 881 /977 420017

enoturisme@coopgandesa.com
www.coopgandesa.com

Carretera Gandesa - Vilalba, s/n
Tel. 977 421 534

info@edetaria.com
www.edetaria.com

El recorregut per la Cooperativa de Gandesa, un dels edificis més
significatius de la capital de la comarca, ens permet descobrir la co-
operativa tal i com la va dissenyar César Martinell, amb la sala de
premses o les tines, fa prop de 100 anys. Al final de la visita guiada
es fa un tast de vins, que després es poden comprar a la botiga
del celler. Aquesta Catedral del Vi és catalogada com a Bé Cultural
d'Interés Nacional i va ser escollida una de les set meravelles de
Catalunya l'any 2007.

El vi esta lligat a una terra i ha d'ésser mostra de la seva expressio
en un sentit ampli: sol, clima i manera de fer. Aquesta és la filosofia
d'aquest celler de linies senzilles i modernes integrat dins un pa-
ratge Unic envoltat de vinyes, tenint de fons la plana de Gandesa i
la serralada dels Ports. Les visites guiades ofereixen la possibilitat
d’endinsar-nos a l'interior del celler Edetaria, passejar per les seves
vinyes i, com és natural, tastar els vins que s'hi produeixen.

Visites 6€ per persona

Visites 10€ per persona

Dies Tots els dies (dimarts tancat)

Dies De dilluns a dissabte (cita prévia)

Horari  De 10.00a 12.00 i de 16.00 a 18.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella, angles i frances

Idiomes Catala, castella i angles
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La Fou Celler
Batea

Celler Frisach
Corbera d’Ebre

Placa Catalunya, 34
Tel. 646 850 277

visites@lafou.net
www.lafou.cat

Avinguda Terra Alta, 32
Tel. 977 421 215/ 696 023 617

celler-frisach@celler-frisach.com
www.celler-frisach.com

La visita al celler La Fou permet descobrir els encants de Can Fi-
gueras, una casa senyorial del segle XVIII situada a la Placa Major
de Batea on shi elaborava oli i vi, i que actualment integra un celler
amb tecnologia lider del sector. La tradicio i la modernitat conviuen
en perfecta sinergia per trobar 'essencia de la Terra Alta a través de
la garnatxa blanca. Es una oportunitat Gnica per poder tastar una de
les darreres incorporacions a la DO Terra Alta.

El Celler Friscah té com a objectiu posar en valor la historia de Cor-
bera d'Ebre, marcada per la Guerra Civil i els bombardejos que va
patir. El celler participa a la ruta Vins a la Trinxera, una ruta que
entrellaca el passat amb el present. Acompanyats de Celler Frisach,
fills de la vila, es fusionen en aquesta visita, la memoria i el vi de
Corbera d'Ebre. L'emplagcament, rehabilitat i museitzat, és un indret
divulgatiu on coneixer I'Us i funcionament de les trinxeres, barraques
i observatoris.

Visites 8€ per persona

Visites 15€ per persona

Dies De dilluns a diumenge (cita previa, excepte dissabtes)

Dies De dilluns a diumenge

Horari  Dissabte a les 12.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella i angles

Idiomes Catala, castella i angles
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Celler Germans Balart
Gandesa

Heréncia Altés
Batea

Carrer Buenos Aires, 4
Tel. 600 484 900 / 666 489 338

cellermvbalart@gmail.com

Carrer Santa Anna, 28
Tel. 977 430 681

nuria@exportiberia.com
www.herenciaaltes.com

Al nucli antic de Gandesa hi trobarem aquest petit celler familiar que
tiren endavant els germans Marc i Llufs als baixos de la seva casa
pairal. A la visita guiada descobrirem el seu procés d'elaboracié d'uns
vins exclusius i d'alta qualitat. Tot el procés, del conreu de la vinya a
la comercialitzacio, passa per unes mans que també ens mostraran
les seves vinyes marcades pel cer¢ i el garbi que li confereixen la
seva personalitat.

Herencia Altés és un projecte creat amb molt de temps per la Ndria
Altés i en homenatge a les arrels al seu poble de Batea. La visita al
celler permet endinsar-nos en la particular filosofia de la seva pro-
pietaria, que queda perfectament reflectida en els vins que elabora,
tots a partir de vinyes velles de la seva propietat. Aquesta ruta es
pot combinar amb la descoberta del poble de Batea, la localitat amb
més cellers de la comarca i en la qual 'aroma de vi s'hi respira per
tots els seus carrers.

Visites 5€ per persona

Visites Des de 7€ per persona

Dies De dilluns a dissabte

Dies De dilluns a divendres

Horari  De 9.00 a 14.00 hores

Horari  De 9.00a13.00ide 15.00 a 19.00 hores

Idiomes Catala, castella i angles

Idiomes Catala, castella, angles i frances
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Celler Josep Vicens
Gandesa

Pagos de Hibera - Catedral del vi
Pinell de Brai

Avinguda Arago, 20
Tel. 660 658 667

celler@vinsjosepvicens.com
www.vinsjosepvicens.com

Carrer Pilonet, 8
Tel. 977 426 234

bodega@catedraldelvi.com
www.catedraldelvi.com

La visita a aquest celler de Gandesa consisteix en un recorregut guiat
per les vinyes, tot descobrint alld que els diferents sols, orientacions,
altures ivarietats aporten als vins que produeixen. En definitiva, I'es-
sencia del terroir. Per tal de coneixer millor la filosofia, també ofe-
reixen la possibilitat de visitar el celler, veure les instal-lacions i els
equipaments i coneixer els processos d'elaboracié dels vins. La visita
com no podia ser d'altra manera acaba amb el tast.

El celler Pagos de Hibera permet redescobrir I'antic celler cooperatiu
del Pinell de Brai. Aquest edifici dissenyat per Cesar Martinell és una
joia arquitectonica de principis del segle XX, formada per una nau
amb 46 diposits de ciment de 30.000 litres i 25 diposits subterranis
que, en la seva época podien emmagatzemar més de 2'5 milions
de litres de vi. A més d'elaborar-hi els seus vins i olis, es realitzen
visites turfstiques per les seves instal-lacions, tastos i ofereix servei
de restaurant.

Visites 5€ per persona

Visites 5,5€ per persona

Dies De dilluns a diumenge

Dies De dilluns a diumenge

Horari  De 10.00 a 13.00 i de 16.00 a 19.00h. Diumenges i festius de 11.00 a 14.00h.

Horari  De 10.00 a 19.00 hores

Idiomes Catala i castella

Idiomes Catala, castella, angles, frances, rus i alemany
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Celler Pinol

Batea

Cellers Tarroné
Batea

Avinguda Aragd, 9
Tel. 977 430 505

“ellerpinol.con

www.cellerpinol.com

Carrer Calvari, 22
Tel. 977 430 109

ellerstarrone mail.com
www.cellerstarrone.com

La visita fa un recorregut al celler, explicant la historia, elaboracio i
trets diferencials d'aquesta bodega familiar situada al cor de Batea.
A mesura que visitem la sala d'elaboracio, embotellat o la nau d'en-
velliment, s'aniran provant vins de diposits, bétes i ampolles dife-
rents. El visitant podra tenir una experiencia enoturistica personal,
comparant el mateix vi amb dos tipus de bdtes o tastar el mateix vi
de dos anyades diferents.

Cellers Tarroné, situat a Batea, ofereix una visita guiada que per-
met endinsar-nos per aquesta bodega fundada I'any 1942. La visita
permet recorrer el celler on es fa la crianga dels vins amb bétes
de roure frances que es produeixen en cinc finques propietat de
la familia que es troben situades a una alcada que va des dels 350
als 500 metres per sobre del nivell del mar. La visita, com no podia
ser d'altra manera, finalitza amb un tast comentat dels vins que s'hi
elaboren: negres, blancs, rosats i també dolc.

Visites 7€ per persona

Visites Des de 8€ per pers

Dies De dilluns a diumenge

Dies A concretar

Horari  De 9.30a 13.30ide 15.30 a 19.00 hores. Diumenges de 10.00 a 14.30 hores

Horari  De 9.00 a 13.00 i de 15.00 a 18.00 hores

Idiomes Catala, castella, angles i frances

Idiomes Catala i castella
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Vins del Tros
Vilalba dels Arcs

Vins la Botera
Batea

Carrer Major, 12
Tel. 605 096 447 / 659 233 371

info@vinsdeltros.com
www.vinsdeltros.com

Carrer Sant Roc, 26
Tel. 977 430 009

labotera@labotera.com
www.labotera.com

El celler ocupa la planta baixa d'una de les cases pairals més em-
blematiques de Vilalba dels Arcs: casa Granyena. Situada al mig del
casc historic de la poblacié i rodejada de carrers estrets i d'altres
imponents edificacions amb faganes de pedra, aquesta casa ha estat
lligada des de la seva construccié amb el vi, com ho demostren els
“trulls” de pedra i de “cairons” existents. La visita, si el temps acompa-
nya, permet fer un recorregut per les vinyes de la propietat, la visita
al celler i el tast dels vins que s'hi elaboren.

Aquest és un celler de caracter familiar, fundat a Batea l'any 1986,
on els seus socis, tots ells pagesos, viuen en primera persona el mén
del viide la vinya. Amb ells el visitant podra fer un tast a les vinyes
o al celler i descobrir la frescor i I'elegancia de tots els seus vins que
conserven la tradicio vinicola dels seus avantpassats. Durant la visita
podrem apreciar com Vins la Botera busca trobar l'essencia de la
Terra Alta, no solament plantant varietats autoctones sin6é també
respectant el terroir durant l'elaboracié.

Visites Preu a concretar

Visites 5€ per persona

Dies A concretar (preferiblement en caps de setmana)

Dies A concretar

Horari A concretar

Horari De 9.00 2 13.00 i de 16.00 a 19.00 hores (trucar per concretar)

Idiomes Catala, castella i angles (avisant previament)

Idiomes Catala, castella, angles i frances
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Celler Xavier Clua
Vilalba dels Arcs

Carretera de Vilalba a Gandesa, Km 9
Tel. 690 641 907

rosa@cellerclua.com
www.cellerclua.com

Des de fa quatre generacions, el cognom Clua ha estat lligat al treball
de lavinya ila produccié de vi. La darrera generacié, encapgalada per
Xavier Clua, acumula I'experiencia d'aquesta tradicié vitivinicola amb
la formaci¢ universitaria i per aixo vol aportar el seu granet de sorra
de la difusié del coneixement del vi i la vinya. A Vilalba dels Arcs, el
celler ensenya tots els seus secrets en unes noves installacions que
es van fer realitat fa una década.

Visites Preu a concretar

Dies De dilluns a diumenge (cita previa)

Horari  De 9.00a13.00ide 15.00 a 19.00 hores

Idiomes Catala, castella, angles i frances
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EMPRESES DE GUIATGE

ViOrigen

Tel. 669 060 312 /650 187 401
info@viorigen.com
www.viorigen.com

Ofereix diverses rutes tematiques per a cellers de la Terra Alta,
activitats de Vi i Historia, rutes teatralitzades, enoturisme amb
BTT per la Via Verda, menUs maridatge a diferents restaurants,
Picasso a Horta amb garnatxes blanques, tractaments amb gar-
natxa i altres activitats puntuals obertes a tot el territori de les
Terres de I'Ebre i activitats d'oleoturisme.

Terra Enlla

Tel. 636 679 969
terraenlla.guiatges@gmail.com
www.terraenlla.com

Terra Enlla és una empresa de serveis turistics especialitzada
en la batalla de 'Ebre i la Guerra Civil. Ofereix diverses rutes de
memoria i Vi a la Terra Alta que fusionen la visita a escenaris his-
torics amb la degustacio als cellers i al mateix espai, com la ruta
Vins a la Trinxera. A més, organitza itineraris a peu combinats
amb menus historics maridats amb vins.




VINATERIES TERRES DE L'EBRE

ESDEVENIMENTS ENOTURISTICS

Tanins Vinoteca
Tortosa

Carrer Arnes, 11

Tel. 977 501 121

Tel. 620 240 435
info@taninsvinoteca.com
www.taninsvinoteca.com

Monclus Licors & Gotim
Tortosa

Placa d’Espanya, 3
Tel. 977 441 915
www.facebook.com/monclusgotim

Espai del Vi i de I'Oli
Gandesa

Carretera Vilalba, 31

Tel. 977 421 278
clients@doterraalta.com
www.doterraalta.com

Vinateria lo Tros
Vilalba dels Arcs

Carrer Major, 13

Tel. 605 096 447
info@vinsdeltros.com
www.vinsdeltros.com

Festa del Vi de Gandesa
Gandesa
Darrera setmana d'octubre

Tel. 977 501 121
turisme.gandesa@altanet.org
www.festadelvi.cat

Festa del Vi Novell i I'Oli Nou
Bot
Segona setmana de gener

Tel. 977 428 077
aj.bot@altanet.org
www.bot.altanet.org

Mostra del Cava
Ascéd
Primera setmana de desembre

Tel. 977 406 583
turisme@asco.cat
www.mostradelcava.cat

Festa de I'Aiguardent
Prat de Comte
Segona setmana d'octubre

Tel. 977 428 284
ajpratdecomte@altanet.org
www.aiguardent.com

Mostra de Vins “Tastavins”
Ascod
Entre abril i maig

Tel. 977 406 583
turisme@asco.cat
www.ascoturisme.com

Eclipsi de Garnatxes Blanques
Itinerant pels municipis de la
Terra Alta

Darrer dissabte de juny

Tel. 977 421 278
www.doterraalta.com

Fira del Vi de Méra la Nova
Méra la Nova
Octubre

Tel. 977 400 347
ajuntament@moralanova.cat
www.fira-moralanova.com

La Passi6 de Vilalba dels Arcs
Vilalba dels Arcs
Darrera setmana de marg-abril

Tel. 977 438 002
lapassiodevilalba@gmail.com
www.lapassiodevilalba.com

Sopar de les Garnatxes
Blanques

Gandesa

Acte de la Festa del Vi

de Gandesa

Tel. 977 501 121

turisme.gandesa@altanet.org
www.festadelvi.cat
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El territori vinicola de la Ribera d’Ebre el
formen vint-i-tres cellers que comercialit-
zen els seus vins, principalment, a través
de la DO Tarragona i la DO Montsant.

Actualment hi ha a la Ribera d’Ebre
vint-i-tres cellers que comercialitzen
els seus vins sota diferents paraigiies:
DO Montsant, DO Tarragona, entre
d’altres. Destacant que prop de 800
hectarees amb vinya d’aquesta comar-
ca estan dividides entre aquestes dues
denominacions d’origen. Els cellers de
la Ribera d’Ebre han apostat en els dar-
rers anys per confiar en I’enoturisme
per tal de créixer i arribar a un public
més ampli.

La presencia del riu Ebre, que traves-
sa la comarca des del nord a Riba-roja
d’Ebre fins al sud al seu pas per Mira-
vet, marca evidentment aquesta zona
que vol obrir-se un lloc dins de I’eno-
turisme a Catalunya. Per aquest motiu,
s’impulsen les visites i activitats que
preparen els cellers situats al voltant
del riu 0 a tocar de la Serra de Llaberia;
activitats moltes vegades lligades a la
gastronomia tipica com ara la popular
clotxa.

A la pagina ante-
rior, Cubeta de
Méra, paisatge de
la Ribera d’Ebre.
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Cellers
visitables

DO Tarragona
DO Montsant

Els cellers de la Ribera d’Ebre han apostat en els
dar per confiar en I'enoturisme per tal de

ixer i arribar a un public més important.
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Agricola i SCla Serra d’Almos (oo vonisany
La Serra d’Almos

Avinguda de la Cooperativa, s/n
Tel. 977 417 429 /977 418 125

coopserra@telefonica.net
www.serradalmos.com

La cooperativa de la Serra d’Aimos, que es va fundar fa més de mig
segle en aquest poble de poc més de 250 habitants, ofereix visites
guiades que permeten descobrir i presenciar el procés d'elaboracioé
del seu vi i també de I'oli en el propi moli situat a les instal-lacions
de la cooperativa. En aquest espai es poden tastar els productes
emparats dins la DO Montsant i I'oli de la DOP Siurana, un oli que
ha obtingut alguns dels millor premis del sector per la seva qualitat.

Visites Gratuita

Dies De dilluns a diumenge

Horari A concretar

Idiomes Catala i castella




Celler AiBar 1895 (DO Montsant)

Darmds

Biopaumeré (DO Tarragona)

Rasquera

Poligon 2, Parcella 271
Tel. 639 321 367 /692 475 925

celleraibar@agricoles.org
www.celleraibar.eu

Placa Sant Joan, 3
Tel. 647 983 004 / 618 154 254

biopaumera@biopaumera.com
www.biopaumera.com

El Celler Aibar 1895 esta ubicat a Darmds. La seva principal activitat
és la producci¢ i comercialitzacié de vins de qualitat amb DO Mont-
sant procedent de vinyes propies. També envasa i comercialitza oli
procedent dels propis oliverars. Per fer possible tot aixo, com I'antiga
bodega era petita i en zona urbana de dificil accés i maniobrabilitat,
es va construir una nova bodega en una finca propera a la poblacio,
junt a l'antic moli d'oli del segle XVII, i la sinia en un pou de 22 metres
de profunditat, que ara es pot visitar.

El recorregut a Biopaumera comenca a la finca on es troba el celler.
Alli s'hi explica que és el cultiu ecologic, mentre es passeja per la finca
entre les vinyes i oliveres centenaries i mil-lenaries. La visita continua
a l'interior del celler on es mostra el procés d'elaboracié dels vins
ecologics i es fa un tast per comprovar I'evolucié del vi abans del
seu embotellat. La visita acaba a la sala de tast del celler, que esta
ubicat al poble de Rasquera, al costat de I'antiga presé on es tasten
elsvins i els olis del celler.

Visites 3€ per persona

Visites 5€ per persona

Dies De dilluns a diumenge (cita previa)

Dies A concretar

Horari  De 10.00 a 14.00 i de 16.00 a 20.00 hores. Diumenges de 10.00 a 14.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella i frances

Idiomes Catala, castella, angles, frances i alemany
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Celler Ced6 Anguera (oo vontsany)
La Serra d’Almos

La Farinera Vins (oo arragona)

Rasquera

Carretera La Serra dAlmos, Km 0,2
Tel. 699 694 728 / 650 840 102

celler@cedoanguera.com
www.cedoanguera.com

Carrer Tortosa, 7
Tel. 659 766 293

lafarineravins@gmail.com
www.lafarineravins.cat

El celler Cedd Anguera és un celler familiar situat a la Serra d’AlImos
que esta envoltat de vinyes i oliveres. Aquest celler es va construir
I'any 2006. Esta situat a la Sorteta, una finca propera a la poblacié.
Es fan visites que permeten tastar els vins que s'hi elaboren i al ma-
teix temps visitar el celler, tot presenciant unes vistes excepcionals
de les muntanyes de Montalt, la Serra de Llaberia i la Serralada de
Montsant.

El recorregut de la visita al celler La Farinera Vins comencga al celler,
situat al bell mig del poble de Rasquera. Durant la visita s'explica el
procés d'elaboracio dels vins des de l'arribada al celler fins a l'embo-
tellat al peu de les instal-lacions del celler, mostrant un video explica-
tiu per tal de clarificar i apropar el moén del vi als visitants. Es continua
amb la visita de les vinyes. Per a finalitzar, es realitzara un tast dels
diferents productes elaborats per La Farinera Vins acompanyat d'un
petit maridatge.

Visites Gratuita

Visites 5€ per adult (nens gratuit)

Dies De dilluns a diumenge

Dies A concretar

Horari A concretar

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella i angles

Idiomes Catala, castella i angles
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Celler Moli de Rué (DO Tarragona)
Vinebre

Celler Pedrola (DO Tarragona)
Miravet

Carrer dels Portellets, s/n
Tel. 977 405 782 / 646 320 946

info@moliderue.com
www.moliderue.com

Carretera T-324, Km 14
Tel. 650 093 906

pedrola97@yahoo.es

Moli de Rué és un celler i moli d'oli amb més de cent anys d'historia.
Visitar les seves instal-lacions ens permetra coneixer el mén de la
vinya, el viil'oli de la Ribera i, sobretot descobrir com han recuperat
el vimblanc de Vinebre, producte que comercialitzen des del 2012
sota la marca Sol i Serena i que us deixaran tastar juntament amb la
resta dels seus productes al final de la ruta. Es pot combinar la visita
amb una passejada pels llocs més emblematics de Vinebre.

A Miravet, a tocar del I'imponent castell templer de la localitat, hi
descobrirem el Celler Pedrola, amb les seves vinyes sirgades per
I'Ebre. A la seva visita es poden tastar els vins produits en aquestes
terres, tot descobrint 'herencia dels jaios de la familia al celler pairal
de I'Hort del Motxo, on el visitant tindra I'oportunitat de tastar els
vins cupatge de la frescor del riu amb el caracter impres de I'aridesa
del cer¢, que combinen les varietats tradicionals amb el perfum de
les varietats nouvingudes.

Visites 5€ per persona

Visites 3€ per persona

Dies De dilluns a diumenge

Dies De dimarts a dissabte (cita previa)

Horari A concretar

Horari  De 16.00 a 20.00 hores. Dissabtes de 10.00 a 15.00 i de 18.00 a 20.00 hores

Idiomes Catala, castella i angles

Idiomes Catala, castella i angles
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Celler Suiner - Vins i Olis 0o taragona)
Ginestar

Vinyes d’en Gabriel (DO Montsant)
Darmos

Carrer Sant Antoni, 29
Tel. 977 409 039/ 626 676 608

info@vinsiolisuner.com
www.vinsiolisuner.com

Carretera Darmoés - La Serra, s/n
Tel. 609 989 345

enoturisme@vinyesdengabriel.com
www.vinyesdengabriel.com

Wine en kayak és una activitat que combina turisme actiu i enoturis-
me que ens permetra combinar l'esport amb la cultura i la gastro-
nomia de la Ribera d’Ebre. L'activitat consisteix en fer una baixada
en kayak navegant pel riu Ebre, de Mdra la Nova a Ginestar. Un cop
a Ginestar, visitarem les vinyes per coneixer les varietats que s'hi
treballen i com es treballen. Coneixerem la climatologia de la zona i
tipus de sols i per finalitzar, ens endinsarem al celler per coneixer el
procés que es duu a terme per a l'elaboracio dels vins daquest celler.

Les visites enoturfstigues es plantegen com un viatge cultural per la
historia del celler. "Embotellem la il-lusié d'una familia” explica Josep
Maria Anguera, el seu enoleg. La idea és que els visitants experimen-
tin i participin d'un dialeg amb el productor, que el recorregut per la
finca, el celler i el tast sigui un intercanvi de plaer i coneixements. La
visita permet coneixer i endinsar-se en el paisatge natural i ofereix
una nova mirada al Priorat des de Darmds, a la comarca de |a Ribera
d’Ebre.

Visites Des de 23€ per persona

Visites A concretar

Dies Caps de setmana (dies a concretar)

Dies A concretar

Horari  De 10.00 a 14.00 hores

Horari A concretar

Idiomes Catala, castella, angles i frances

Idiomes A concretar
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Celler La Granada de Manxol
Rasquera - El Perelld

Carretera Rasquera-El Perelld, Km 9,5
Tel. 639 233 893

vinsdemanxol@gmail.com
www.vinsdemanxol.com

El celler de La Granada de Manxol esta situat al bell mig de la plana
del Burga. La finca es troba en aquesta vall fertil que s'estén des
del riu Ebre fins les Collades del Perell6 encaixonada per les serres
de Tivissa i les imponents parets de les Serres de Cardé. La visita
d'aquest celler ens permetra coneixer els secrets que durant diver-
ses generacions, la familia Farnds, coneguda amb el sobrenom de
Manxol, ha conreat en una parcella de 24 hectarees situada entre
els termes de Rasquera i del Perelld.

Visites Gratuita

Dies

Horari

Idiomes Catalaic
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Imatge de la Via Verda en el

seu pas per la Terra Alta. Al
costat vista general de Tor-

tosa.

Més informacié:
www.tortosaturisme.cat

www.terresdelebre. travel
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LA VIA
VERDA

Els prop de 50 quilometres del recor-
regut de la Via Verda de la Terra Alta
i el Baix Ebre ofereixen una passejada
tranquil-la amb un perfil suau apte per
a families amb nens amb el riu Canale-
tes de silenciés acompanyant que ens
portara per un paisatge abrupte entre
camps de vinyes, zones de banys na-
turals, tinels i estacions abandonades
com la d’Horta de Sant Joan, Pinell de
Brai o la de Bot; passant per estacions
que s’han recuperat i que estan desti-
nades a convertir-se en un nou atractiu
com la de Benifallet, ja a tocar de I’Ebre.

TORTOSA

Tortosa és avui en dia una ciutat oberta
i marcada evidentment pel pas del riu
Ebre com a element més caracteristic i
per festes tan assenyalades com la Set-
mana Santa o la Festa del Renaixement.
En la part monumental hi destaca I’'im-
ponent Castell de la Suda, testimoni de
la presencia andalusi; la Catedral de
Tortosa; els Jardins del Princep i els
Reials Col-legis; el Museu de Tortosa
o el Call Jueu, un entramat de carrers
laberintics amb una estructura urbana
que s’ha mantingut intacte practica-
ment fins al dia d’avui.



ESPAIS BATALLA
DE L'EBRE

La Batalla de ’Ebre es mostra ben viva
encara avui a la Terra Alta i a la Ribera
d’Ebre gracies a les tasques de recupe-
racié dels actius historics. En destaca la
visita al Poble Vell de Corbera d’Ebre,
bombardejat i destruit durant la bata-
lla. Es possible reviure-la visitant-hi
una quinzena d’espais senyalitzats
que ens permeten descobrir com eren
les trinxeres, els bunquers i els refugis
antiaeris; com vivien els soldats o pas-
sejar pels indrets on van acampar els
dos exercits a les serres de Pandols i de
Cavalls.

CASTELL
DE MIRAVET

Aquesta fortalesa templera del segle XII
esta construida sobre un tur6 al peu del
riu Ebre des del qual es controla tot el
territori. Fou seu dels templers a la Co-
rona d’Aragé i entre 1307-1308 pati un
llarg setge a mans de Jaume II. La cons-
truccié ha estat testimoni de bona part
dels conflictes que ha viscut el nostre
pais com les guerres de Successio, dels
Segadors i del Frances. El Castell es tro-
ba en bon estat de conservacié i es
poden visitar les muralles i diferents
estances com cavallerisses, cisterna,
cuina, refetor o ’església romanica.

Vista del Castell de Miravet.
Vista del Poble Vell de Corbera
d’Ebre, bombardejat durant la

Guerra Civil.

Més informacié:
www.turismemiravet.cat

www.batallaebre.org
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Les Terres de I’Ebre, pel seu clima suau
1 benigne, s’han convertit en una de
les zones de Catalunya on el conreu de
’olivera i la producci6 de I’oli emprat en
les DOP Baix Ebre-Montsia i DOP Terra
Alta ha cobrat més importancia per la seva

qualitat.

A més a més, el territori del Sénia, un
enclavament geografic situat entre Ca-
talunya, el Pais Valencia i I’Aragd, ha
descobert en els Gltims anys ’atractiu
de passejar entre més de 4.000 exem-
plars d’oliveres mil-lenaries, que ha
convertit aquest llegat de la cultura
mediterrania i catalana en un impor-
tant patrimoni natural, historic i pai-
satgistic tnic a la Peninsula Iberica i
practicament a tot el moén.

Bona part d’aquestes oliveres es troben
al terme municipal d’Ulldecona, amb

més de 1.300 exemplars, 35 dels quals
formen part del Fondo de I’Arién, unes
finques d’origen roma on s’han docu-
mentat aquests arbres ancestrals que es
poden coneixer a través d’un recorregut
guiat que sempre acaba amb un tast de
’oli que s’hi produeix.

Poques experiéncies hi ha tan gratifi-
cants com tastar al costat d’una olivera,
que ha estat testimoni viu dels canvis
més importants de casa nostra, el seu
fruit, el mateix que van tastar els nos-
tres avantpassats fa prop de 2.000 anys.

Una de les oliveres
mil-lenaries del
Fondo de I'Arién,

a Ulldecona.
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Fondo de I'Arién, on es troben
35 dels exemplars més espec-
taculars d’aquestes ancestrals
oliveres.

A les Terres del Sénia i, a Ulldeco-
na en particular, trobem la major
concentracié coneguda d'Oliveres

Mil-lenaries de tot el mén

#oliveresmillenaries
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2

EL MUSEU NATURAL i
DE LES OLIVERES MIL-LENARIES

L’oli d’oliva és un dels elements claus
per entendre ’essencia de la cultura
mediterrania que des de fa més de dos
mil-lennis ha estat conreada per totes
les cultures que s’han alternat a les
nostres fértils terres. Es I’inic vestigi
viu que contempla el nostre particular
passeig per la historia i que conforma
un auténtic paisatge cultural mil-lenari.

Amb P’arribada dels comerciants grecs
i fenicis de la Mediterrania Oriental, es
documenta la introduccié del conreu
de I’olivera. Foren els romans pero, qui

van aportar grans novetats al cultiu de
I’olivera, convertint la Peninsula en
el major productor d’oli d’oliva de tot
I’Imperi. Els seglients en dominar el
territori foren els musulmans, aportant
nous cultius i millorant els ja existents
amb noves tecniques i sistemes de re-
gadiu revolucionaris, que s’ha mantin-
gut practicament fins els nostres dies.

A les Terres del Sénia i, a Ulldecona en
particular, trobem la major concentra-
ci6 coneguda d’Oliveres Mil-lenaries de
tot el mén. La partida de I’Arién, amb



uns 400 exemplars inventariats i, dos
d’ells declarats ‘Arbres Monumentals’
per la Generalitat, constitueix una de
les mostres més auténtiques de com
I’agricultura tradicional mil-lenaria ha
superat el pas del temps i s’ha fusionat
amb el medi i ’entorn tradicional. Din-
tre d’aquesta partida trobem el Fondo
de I’Arién on, des de ’any 2011, es troba
el Museu Natural de les Oliveres Mil-le-
naries de I’Arién, que permet contem-
plar i gaudir de 35 exemplars d’autenti-
ques escultures vivents de grans soques
i formes recargolades, fruit del pas del

temps i les cicatrius que aquest deixa en
I’escorga, tot i que d’oliveres mil-lena-
ries de gran bellesa també en trobarem
en altres poblacions de la zona com sén
La Sénia, Freginals, Mas de Barberans,
Godall, Santa Barbara, Alcanar, Sant
Carles de la Rapita i La Galera.

Segons un estudi de la Universitat Po-
litecnica de Madrid, La Farga de I’Aridén
[ té 1.701 anys i aix0 la converteix amb
I’olivera més antiga de tot I’estat es-
panyol i del mén, segons el catedratic
Antonio Prieto.

Els pobles

Les oliveres mil-lenaries les trobem
a diversos municipis del Montsia
com sén: Ulldecona, La Sénia, Fre-
ginals, Mas de Barberans, Godall,
Santa Barbara, Alcanar, Sant Car

les de la Rapita i La Galera.

Més informacié:
www.tauladelsenia.org

www.turismeulldecona.com

Enoturisme a les Terres de Ebre __ 31



Lo Parot, a Horta.

També a Horta de Sant Joan, a la
Terra Alta, hi trobem a 500 metres
de la poblacié una olivera mil-le-

naria: lo Parot, un espectacular

exemplar d'arbre de 8 metres

d'algada i un perimetre de soca

de 15 met eclarat arbre mo-

numental per la Generalitat i que

s'ha convertit en un simbol del

municip

Més informacié:

www.terra-alta org

32 __ Enoturisme a les Terres de I'Ebre

RUTA DE L'OLI
TERRA ALTA

El recorregut proposat com a ruta de
I’oli per la Terra Alta comencga a Arnes,
a I’algada del refugi del moli de I’oli
convertit recentment en punt d’infor-
macio turistica. Des d’aqui i seguint la
carretera T-330, la ruta continua fins
arribar a la pista que va al mas de la
Franqueta (Horta de Sant Joan) que
porta a la partida dels Viarnets, on es
poden contemplar camps d’oliveres de
la varietat empeltre.

Després de passar pel municipi d’Horta
de Sant Joan el seglient punt on atu-

rar-se és ’olivera Lo Parot, olivera mil-
lenaria declarada arbre monumental
I’any 1990 i que s’ha convertit en un
simbol del poble. El recorregut conti-
nua per la carretera T-334 fins a Bot on
a les rodalies del municipi, i ven a prop
de la Via Verda es troben les restes del
moli de la vila.

Des de Bot cal anar fins a Caseres on es
proposa la visita a una finca d’oliveres
per tal de contemplar el resultat de les
feines agricoles en el cultiu de I’olivera.
Tot seguit la ruta transcorre cap a Batea
on es proposa la visita a una finca on es
conrea la varietat arbequina en la mo-
dalitat de super intensiu.

D’aqui la ruta segueix cap a Vilalba
dels Arcs i la Pobla de Massaluca on,
en aquest darrer municipi, es pot vi-
sitar un moli d’oli modern. Des d’aqui,
seguint la carretera TV-7411 s’arriba en
15 km a I’entrada del cami de la Vall de
Sant Francisco (La Fatarella).

Seguint el recorregut d’aquesta vall
s’arriba al municipi de la Fatarella i
d’aqui a la partida dels Raimats on es
pot contemplar una plantacié d’olive-
ra arbequina. Havent visitat la Fatarella
la ruta empren direccié al municipi de
Gandesa on és obligada la visita a I’es-
paidel viide’oli.

El darrer municipi de la ruta de I’oli per
la Terra Alta, és el Pinell de Brai, on hi
sobresurt el celler cooperatiu moder-
nista de Cesar Martinell, construit a
principis del segle XX, a ’interior del
qual s’hi troba un antic moli de premsa
pneumatica.



FESTES | FIRES DE L'OLI

Fira de I'Oli de les Terres
de I'Ebre

EMD JesUs

Febrer

Tel. 977 500 735
www.emdjesus.cat

Fira de I'Oli i 'Esparrec
de Godall

Godall

Segona setmana de marg

Tel. 977738018
ail.com

www.godall.cat

Fira de I'Oli Novell dels Citrics
i del Comerg

Santa Barbara

Tercera setmana de novembre

Tel. 977 717 000
www.santabarbara.cat

Fira Intercomarcal de I'Oli
de Méra

Mora la Nova

Tercera setmana de gener

Tel. 977 400 347
aj.moralar altanet.org
www.moralanova.cat

Festa de I'Oli
Serra d’Almos
Primera setmana de desembre

Tel. 977 418
laserradaln anet.org
www.laserradalmos.cat

Festa de I'Oli de la Fatarella
La Fatarella
Primera quinzena de desembre

Tel. 977 413 609
www.lafatarella.cat

Festa Olea Europaea
Ulldecona
Principis de desembre

Tel. 977 573 394
ldecona.cat
www.turismeulldecona.com

Festa del Vi Novell i I'Oli Nou
Bot
Segona setmana de gener

Tel. 977 428 077
aj.bot@ 2
www.bot.altanet.org
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